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KARE KUNDE

Tak fordi du valgte dette produkt fra Voss-Electrolux. Vi har skabt det, s& du kan
nyde en uovertruffen funktionsevne i mange ar med nyskabende teknologi, der
ger livet lettere — funktioner, som du ikke finder i almindelige apparater. Brug et
par minutter pa at leese mere — sa du kan fa det bedste ud af det.

Besag vores websted for at:

& Fa radgivning, brochurer, fejlfinding, serviceinformation:
@ www.voss.dk

y Registrere dit produkt for bedre service:

a/ www.voss.dk

KUNDEPLEJE OG SERVICE

Brug altid originale reservedele.

Serg for at have felgende data tilgeengelig, nar du kontakter vores autoriserede
servicecenter: Model, PNC, serienummer.

Du finder oplysningerne pa maskinens typeskilt.

AN\ Advarsel/Forsigtig-Sikkerhedsanvisninger
@ Generelle oplysninger og gode rad
Miljgoplysninger

Ret til eendringer uden varsel forbeholdes.
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1. A OPLYSNINGER OM SIKKERHED

Lees brugsanvisningen grundigt, fer apparatet installeres
og tages i brug. Producenten patager sig intet ansvar
for eventuelle skader, der er resultatet af forkert
installation eller brug. Opbevar altid brugsanvisningen
pa et sikkert og tilgeengeligt sted til senere opslag.

1.1 Sikkerhed for bgrn og andre udsatte personer

Apparatet kan bruges af bgrn fra 8 ar og opefter samt
af personer med nedsat fysisk, sensorisk eller psykisk
funktionsevne, eller som mangler den ngdvendige
erfaring eller viden, hvis de er under opsyn eller er
blevet instrueret i at bruge apparatet pa en sikker
made samt forstar de medfalgende farer.

Barn mellem 3 og 8 ar og personer med omfattende
og komplekst handicap skal holdes pa afstand,
medmindre de overvages konstant.

Bern pa under 3 ar skal holdes pa afstand, med
mindre de overvages konstant.

Barn ma ikke lege med apparatet.

Opbevar al emballage utilgeengeligt for bern, og
bortskaf det korrekt.

Lad ikke bern og husdyr komme teet pa apparatet, nar
det er i drift, eller mens det kgler af. De tilgeengelige
dele er varme.

Hvis apparatet har en bgrnesikring, skal den aktiveres.
Barn ma ikke udfere rengering og vedligeholdelse pa
apparatet uden opsyn.

.2 Generelt om sikkerhed

ADVARSEL: Apparatet og de tilgeengelige dele bliver
meget varme under brug. Pas pa ikke at rere
varmelegemerne.

Betjen ikke apparatet med et teend-sluk-ur eller en
seerskilt fiernbetjening.
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ADVARSEL: Tilberedning uden opsyn pa en
kogesektion med fedt eller olie kan veere farligt og
kan muligvis resultere i brand.

Forsag ALDRIG at slukke en brand med vand, men
sluk for apparatet og deek den abne ild til med f.eks.
et lag eller et brandteeppe.

FORSIGTIG: Tilberedningsprocessen skal overvages.
En kortvarig tilberedningsproces skal overvages
kontinuerligt.

ADVARSEL: Fare for brand: Opbevar ikke genstande
pa kogefladerne.

Leeg ikke metalgenstande som knive, gafler, skeer og
grydeladg pa kogesektionen, da de kan blive meget
varme.

Undlad at bruge en damprenser til at rengere
apparatet.

Efter brug skal der slukkes for kogesektionen med
funktionsvaelgeren - stol ikke pa gryderegistreringen.
Hvis glaskeramikken/glasoverfladen er revnet, skal du
slukke for apparatet og afbryde det fra ledningsnettet.
Hvis apparatet er tilsluttet til ledningsnettet direkte
ved hjeelp af en samledase, skal du fjerne sikringen for
at afbryde apparatet fra stesmforsyningen. Kontakt i
begge tilfeelde det autoriserede servicecenter.

Hvis netledningen er beskadiget, skal den af
sikkerhedsgrunde udskiftes af producenten, et
autoriseret serviceveaerksted eller en tekniker med
tilsvarende kvalifikationer.

ADVARSEL: Brug kun kogesektionssikringer udformet
af producenten af madlavningsapparatet, eller som er
angivet af producenten af apparatet i
brugsanvisningen som velegnede til brug, eller
kogesektionssikringer indbygget i apparatet. Brug af
upassende sikringer kan medfare uheld.



2. SIKKERHEDSANVISNINGER

2.1 Installation

i: ADVARSEL!
Apparatet ma kun installeres

af en sagkyndig.

ADVARSEL!
/ A \ Risiko for skader pa
mennesker eller apparat.

e Fjern al emballagen.

e Undlad at installere eller bruge et
beskadiget apparat.

e Fglginstallationsvejledningen, der
felger med apparatet.

e Mindsteafstanden til andre apparater
og enheder skal overholdes.

e Veer altid forsigtig, nar du flytter
apparatet, da det er tungt. Brug altid
sikkerhedshandsker og lukket fodtg;j.

e Forsegl snitfladerne med et
teetningsmiddel for at forhindre fugt,
der forarsager opsvulmen.

e Beskyt apparatets bund mod damp
og fugt.

e Montér ikke apparatet op mod en dar
eller under et vindue. Dette for at
undga, at der falder varmt kogegre;j
ned fra apparatet, nar deren eller
vinduet abnes.

e Hvert apparat har kelebleesere i
bunden.

e Hvis apparatet installeres over en
skuffe:

— Opbevar ikke sma stykker eller ark
papir, som kan blive suget ind, da
de kan gdelaegge kaleblzaeserne
eller skade kalesystemet.

— Hold en afstand pa mindst 2 cm
mellem apparatets bund og dele,
som opbevares i skuffen.

2.2 Tilslutning, el

ADVARSEL!
Risiko for brand og elektrisk
sted.

e Alle elektriske tilslutninger skal
udferes af en kvalificeret elektriker.

e Apparatet skal tilsluttes stram m/jord,
jvf. Steerkstromsreglementet.
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Inden apparatet tages i brug, skal du
serge for, at det er koblet fra
stremforsyningen.

Serg for, at parametrene pa
typeskiltet er kompatible med de
elektriske data for stramforsyningen.
Serg for, at apparatet installeres
korrekt. En lgs eller forkert netledning
eller stik (hvis relevant) kan gere
terminalen for varm.

Brug den korrekte netledning.
Netledningerne ma ikke veere viklet
sammen.

Serg for, at der installeres en
beskyttelse mod stad.

Kablet skal forsynes med
treekaflastning.

Serg for, at elledningen eller stikket
(hvis relevant) ikke far kontakt med
det varme apparat eller varmt
kogegrej, nar du tilslutter apparatet til
de naermeste kontakter.

Brug ikke adaptere med flere stik og
forleengerledninger.

Pas pa, du ikke beskadiger netstikket
(hvis relevant) eller ledningen. Kontakt
vores autoriserede servicecenter eller
en elektriker, hvis en beskadiget
ledning skal udskiftes.

Beskyttelsen mod elektrisk stad fra
stremfarende og isolerede dele skal
fastgeres, s& den ikke kan fjernes
uden veerktgj.

Seet forst netstikket i stikkontakten
ved installationens afslutning. Serg
for, at der er adgang til elstikket efter
installationen.

Hvis stikkontakten er lgs, ma du ikke
seette netstikket i.

Undga at slukke for apparatet ved at
traekke i netledningen. Tag altid selve
netstikket ud af kontakten.

Brug kun korrekte isoleringsenheder:
Gruppeafbrydere, sikringer (sikringer
med skruegevind skal tages ud af
fatningen), fejlstremsrelaeer og
kontaktorer.

Apparatets installation skal udferes
med et isolationsudstyr, sa
forbindelsen til lysnettet kan afbrydes
pa alle poler. Isolationsudstyret skal
have en brydeafstand pa mindst 3
mm.
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2.3 Brug

ADVARSEL!

Risiko for personskade,
forbraendinger og elektrisk
sted.

Fijern al emballagen, etiketterne og
den beskyttende film (hvis relevant)
inden ibrugtagning.

Brug apparatet i et
husholdningsmiljg.

Apparatets specifikationer ma ikke
aendres.

Serg for, at ventilationsadbningerne
ikke er tildeekkede.

Lad ikke apparatet veere uden opsyn,
nar der er teendt for det.

Saet kogezonen pa "sluk", nar den
ikke er i brug.

Stol ikke pa grydedetektoren.

Leeg ikke bestik eller grydelag pa
kogezonerne. De kan blive varme.
Betjen ikke apparatet med vade
heender, eller nér det har kontakt med
vand.

Brug ikke apparatet som arbejds- eller
som frasaetningsplads.

Hvis apparatets overflade er revnet,
skal apparatet gjeblikkeligt kobles fra
stremforsyningen. Dette er for at
forhindre elektrisk sted.

Brugere med en pacemaker skal
holde en afstand pa mindst 30 cm fra
induktionskogezonerne, nar apparatet
er i drift.

Nar du anbringer mad i varm olie, kan
det sprojte.

ADVARSEL!
Risiko for brand og
eksplosion

Fedtstoffer og olie kan udsende
breendbare dampe, nar de opvarmes.
Hold flammer eller opvarmede
genstande veek fra fedtstoffer og olie,
nar du tilbereder mad med dem.

De dampe, som meget varm olie
udsender, kan forarsage
selvanteendelse.

Brugt olie, der kan indeholde
madrester, kan forarsage brand ved
en lavere temperatur end olie, der
bruges for farste gang.

Undlad at bruge braendbare
produkter eller ting, der er fugtet

med braendbare produkter, i
apparatet eller i nzerheden af eller pa
dette.

ADVARSEL!
Risiko for beskadigelse af
apparatet.

.o

Opbevar ikke varmt kogegrej pa
betjeningspanelet.

Stil ikke et varmt grydelag pa
kogesektionens glasoverflade.

Lad ikke kogegrej koge tart.

Pas pa, der ikke falder genstande eller
kogegre]j ned pa apparatet.
Overfladen kan blive beskadiget.
Teend aldrig for en kogezone, hvis
den er tom, eller der star tomt
kogegrej pa den.

Leeg ikke aluminiumsfolie pa
apparatet.

Kogegrej af stabejern, aluminium eller
med en beskadiget bund kan
forarsage ridser pa glasset eller
glaskeramikken. Loft altid disse
genstande, nar du skal flytte dem pa
kogesektionen.

Dette apparat ma kun anvendes til
tilberedning af fedevarer. Det ma ikke
anvendes til andre formal, f.eks.
rumopvarmning.

2.4 Vedligeholdelse og
rengaring

Renger apparatet jeevnligt for at
forhindre forringelse af
overfladematerialet.

Sluk for apparatet, og lad det kele af
inden rengering.

Kobl apparatet fra lysnettet, for der
udfgres vedligeholdelse.

Undlad at bruge hgjtryksrenser eller
damp til at rengere apparatet.
Renger apparatet med en fugtig, bled
klud. Brug kun et neutralt
renggringsmiddel. Brug ikke slibende
midler, skuresvampe,
oplasningsmidler eller
metalgenstande.

2.5 Service

Kontakt et autoriseret servicecenter
for at fa repareret apparatet.
Brug kun originale reservedele.
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2.6 Bortskaffelse e Tag stikket ud af kontakten.
¢ Klip netledningen af teet ved
ADVARSEL! apparatet og bortskaf den.
Risiko for personskade eller
kveelning.

e Kontakt din genbrugsplads ang.
oplysninger om, hvordan apparatet
bortskaffes korrekt.

3. PRODUKTBESKRIVELSE

3.1 Oversigt over kogesektionen

Induktionskogezone

a @
@ @ Kontrolpanel
5
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3.2 Oversigt over betjeningspanel
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Brug sensorfelterne til at betjene apparatet. Display, kontrollamper og signaler viser
de funktioner, der er i brug.

Sens-  Funktion Kommentar
orfelt
D ON/OFF Teender/slukker for kogesektionen.
= Hob2Hood Aktiverer/deaktiverer funktionens manuelle
tilstand.

Las / Bernesikring af ovnen  Laser/laser op for betjeningspanelet.

Ed
ED




www.voss.dk

Sens-
orfelt

Funktion

Kommentar

Pause

Aktiverer/deaktiverer funktionen.

BB

Display for varmetrin

Visning af varmetrinnet.

Kogezoneindikatorer for ti-
mer

Viser den kogezone, som du har tidsindstil-
let.

- Timerdisplay Viser tiden i minutter.
8] @ - Veelger kogezone.
+/ - @ger eller mindsker tiden.
/N - Indstilling af et varmetrin.
Y
o P PowerBoost Aktiverer funktionen.

3.3 Display for varmetrin

Display

Beskrivelse

(=)

Kogezonen er slukket.

(1.(8),(E])- Kogezonen er taendt.

Prikken betyder en sendring pa halvdelen af et varmetrin.

Pause er i brug.

(A

Opkogningsautomatik er i brug.

PowerBoost er i brug.

+ta|

Der er en funktionsfejl.

G/E]

/)

OptiHeat Control (3-trins restvarmeindikator): Tilbereder stadig/

holde varm/restvarme.

!

Las /Barnesikring af ovnen er i brug.

Uegnet eller for lille kogegrej, eller der star intet kogegrej pa kogezo-

nen.

()

Automatisk slukning er i brug.




3.4 OptiHeat Control (3-trins
restvarmeindikator)

A

ADVARSEL!

3,E/0

Forbreendingsrisiko ved
restvarme. Indikatoren viser
niveauet af restvarme. Hvis
en given zone bliver for
varm, kan funktionen saenke
varmeindstillingen for de
omgivende zoner.

4. DAGLIG BRUG

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

4.1 Aktivering og deaktivering

Tryk pa D1 sekund for at teende eller
slukke for kogesektionen.

4.2 Automatisk slukning

Funktionen slukker automatisk for
kogesektionen, hvis:

e alle kogezoner deaktiveres,

e du ikke indstiller varmetrinnet, nar
kogesektionen er aktiveret,

e du spilder noget, eller leegger noget
pa betjeningspanelet i mere end 10
sekunder (en gryde/pande, en klud
osv.). Der udsendes et lydsignal, og
kogesektionen slukkes. Fjern
genstanden, eller ter
betjeningspanelet af.

e kogesektionen bliver for varm (f.eks.
nar sovsegryden koger ter). Lad
kogezonen kale af, for du bruger
kogesektionen igen.

e Du bruger forkert kogegrej. Symbolet

vises, og efter 2 minutter slukkes
kogezonen automatisk.

e dubehgver ikke deaktivere en
kogezone eller eendre varmetrinnet.

Efter et stykke tid teendes E] og

kogesektionen slukkes.
Forholdet mellem varmetrinnet og
tiden efter, at kogesektionen
deaktiveres:
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Induktionskogezoner producerer den
varme, der er ngdvendig til
madlavningen, i selve kogegrejets bund.
Glaskeramikken opvarmes af varmen i
kogegrejet.

Varmetrin Kogesektionen

deaktiveres efter

1.2 6 timer
3-4 5 timer
5 4 timer
6-9 1,5 time

4.3 Varmetrin

Tryk pa /\ for at @ge varmetrinnet. Tryk
pa V for at mindske varmetrinnet. Tryk

pa VAN og V samtidigt for at slukke for
kogezonen.

4.4 Opkogningsautomatik

Ved at aktivere denne funktion kan du
opna et gnsket varmetrin pa kortere tid.
Funktionen veelger det hgjeste varmetrin
i et stykke tid og skruer derefter ned til
det gnskede niveau.

@

Sadan aktiveres funktionen for en
kogezone: Tryk pa ? (@ teendes). Tryk
straks pa VAN @ teendes). Tryk straks pa
\/, indtil det gnskede varmetrin
aktiveres. Efter 3 sekunder teendes @

For at aktivere funktionen
skal kogezonen veere kold.

Sadan deaktiveres funktionen: Tryk pa

\2
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4.5 PowerBoost

Denne funktion tilferer ekstra effekt til
induktionskogezonerne. Funktionen kan
kun aktiveres for induktionskogezonerne
i et begreenset stykke tid. Derefter skifter
induktionszonen automatisk tilbage pa
det hgjeste varmetrin.

@ Se kapitlet “Tekniske data”.

Sadan aktiveres funktionen for en
kogezone: Tryk pa o . (F) teendes.

Sadan deaktiveres funktionen: Tryk pa

E" eller \/
4.6 Timer

Nedteellingstimer

Du kan bruge funktionen til at indstille,
hvor leenge kogezonen skal veere teendt
under én tilberedning.

Indstil farst varmetrinnet til kogezonen
og derefter funktionen.

Sadan indstilles kogezonen: Tryk pa O
en eller flere gange, indtil kontrollampen
for den gnskede kogezone teendes.

Sadan aktiveres funktionen eller

andres tiden: Tryk pa + eller— pa
timeren for at indstille tiden (00 - 99
minutter). Nar kontrollampen for
kogezonen begynder at blinke langsomt,
er nedteellingen begyndt.

Sadan vises den resterende tid: Vlg

kogezonen med . Kontrollampen for
kogezonen begynder at blinke hurtigt.
Displayet viser resttiden.

Sadan deaktiveres funktionen: Indstil

kogezonen med @, ogtryk pa —.
Resttiden teeller bagleens ned til 00.
Kontrollampen for kogezonen slukkes.

@

Sadan stoppes lyden: Tryk pa .

Nar nedteellingen er slut,
heres en lyd, og 00 blinker.
Kogezonen slukkes.

Minut ur
Du kan bruge timeren som et Minutur,
nar kogesektionen er teendt, og

kogezonerne ikke betjenes. Displayet
viser varmetrinnet 4

Sadan aktiveres funktionen: Tryk pa .
Tryk pa + cller— pa timeren for at
indstille tiden. Nar nedteellingen er slut,
haeres en lyd, og 00 blinker.

Sadan stoppes lyden: Tryk pa .
Sadan deaktiveres funktionen: Tryk pa

D og derefter pa = Resttiden teeller
bagleens ned til 00.

Funktionen pavirker ikke
betjeningen af kogezonerne.

4.7 Pause

Denne funktion indstiller alle aktive
kogezoner til det laveste varmetrin.

Nar funktionen er i drift, er alle andre
symboler pa kontrolpanelerne last.

Funktionen standser ikke
timerfunktionen.
Bergr || for at aktivere funktionen.

teendes.Varmeindstillingen seenkes til
1.

Rarved || for at deaktivere funktionen.
Den forrige varmeindstilling teendes.

4.8 Las

Betjeningspanelet kan lases, mens
kogezonerne er aktive. Det forhindrer
utilsigtet eendring af varmetrinnet.

Indstil forst varmetrinnet.

Sadan aktiveres funktionen: Tryk pa &

teendes i 4 sekunder.Timeren forbliver
teendt.

Sadan deaktiveres funktionen: Tryk pa

E’. Det forrige varmetrin aktiveres.

@ Nar du slukker for

kogesektionen, deaktiverer
du ogsa denne funktion.
4.9 Bornesikring af ovnen

Funktionen hindrer utilsigtet betjening af
kogesektionen.



Sadan aktiveres funktionen: Teend for
kogesektionen med @. Indstil ikke
varmetrin. Tryk pa & 4 sekunder.
teendes. Sluk for kogesektionen med @.
Sadan deaktiveres funktionen: Teend
for kogesektionen med @. Indstil ikke
varmetrin. Tryk pa & 4 sekunder.
teendes. Sluk for kogesektionen med @.

Sadan tilsidesaettes funktionen til en
enkelt tilberedning: Teend for
kogesektionen med @. [ tzendes. Tryk

pa & 4 sekunder. Indstil varmetrinnet
inden 10 sekunder. Kogesektionen kan
betjenes. Nar du teender for

kogesektionen med (D aktiveres
funktionen igen.

4.10 OffSound Control
(Deaktivering og aktivering af
lydene)

@

Sluk for kogesektionen. Tryk pa ®is
sekunder. Displayet teendes og slukkes.

Tryk pa &1 3 sekunder. BT eller

teendes. Tryk pa + pa Timer for at veelge
ét af felgende:

o - lyden er slukket

° - lyden er teendt
Vent, indtil kogesektionen slukkes
automatisk, for at bekreefte dit valg.

Lydene er aktiveret som
standard.

Nar funktionen er indstillet til , kan du
kun hegre lyd, nar:

du trykker pa ®

Minut ur teeller ned
Nedteellingstimer teeller ned

du anbringer noget pa
betjeningspanelet.

@

Hvis der er et problem med
el-forsyningen, og
kogesektionen slukkes,
bevarer den ikke de tidligere
indstillinger.
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4.11 Effektstyring

e Kogezonerne grupperes efter
placering og antal faser i
kogesektionen. Se billedet.

e Hver fase har en maksimal elektrisk
belastning pa 3700 W.

e Funktionen fordeler effekten mellem
de kogezoner, der er tilsluttet til den
samme fase.

e Funktionen aktiveres, nar den
samlede elektriske belastning for de
kogezoner, der er tilsluttet til en
enkelt fase, overskrider 3700 W.

e Funktionen reducerer effekten til de
andre kogezoner, der er tilsluttet til
den samme fase.

e Varmetrindisplayet for de reducerede
zoner skifter mellem to niveauer.

4.12 Hob2Hood

Det er en avanceret automatisk funktion,
som forbinder kogesektionen til en
seerlig emheette. Bade kogesektionen og
emhaetten har en infrared
signalkommunikator. Bleeserens
hastighed defineres automatisk pa
baggrund af funktionens indstilling og
temperaturen af det varmeste kogegre;j
pa kogesektionen. Du kan ogsa betjene
blaeseren manuelt fra kogesektionen.

@

Pa de fleste emhaetter er
fijernbetjeningssystemet som
standard slaet fra. Aktivér
det, inden du bruger
funktionen. Fa flere
oplysninger i vejledningen til
emhaetten.

Automatisk betjening af funktionen
For at aktivere den automatiske funktion
skal den automatiske tilstand std pa H1 —
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Hé. Kogesektionen star oprindeligt pa
HS5.Emheetten reagerer, hver gang du
anvender kogesektionen. Kogesektionen
genkender automatisk kogegrejets
temperatur og justerer blaeserens
hastighed.

Automatiske tilstande

Automa- Kog- Steg-
tisk lys ning" ning?
Tilstand ~ Slukket  Slukket  Slukket
HO
Tilstand  Teend Slukket  Slukket
H1
Tilstand  Teend Blaeser-  Blaeser-
Ho 3) hastig-  hastig-
hed 1 hed 1
Tilstand  Teend Slukket  Blzeser-
H3 hastig-
hed 1
Tilstand  Teend Bleeser-  Bleeser-
H4 hastig-  hastig-
hed 1 hed 1
Tilstand  Teend Bleeser-  Bleeser-
H5 hastig-  hastig-
hed 1 hed 2
Tilstand  Teend Bleeser-  Blaeser-
Hé6 hastig-  hastig-
hed 2 hed 3

1) Kogesektionen registrerer kogeprocessen og
slar bleeserhastigheden til i overensstemmelse
med den automatiske tilstand.

2) Kogesektionen registrerer stegeprocessen og
slar blaeserhastigheden til i overensstemmelse
med den automatiske tilstand.

3) Denne tilstand aktiverer bleeseren og lyset og

afhaenger ikke af temperaturen.

Andring af den automatiske tilstand

1. Sluk for komfuret.

2. Trykpa @i 3 sekunder. Displayet
teendes og slukkes.

3. Tryk pa & 3 sekunder.

4. Beror® nogle fa gange, indtil
teendes.

5. Bergr timerens + for at veelge en
automatisk tilstand.

@

Deaktivér funktionens
automatiske tilstand for at
betjene emheaetten direkte
pa emhaettepanelet.

Nar du er feerdig med
madlavningen og slukker for
kogesektionen, kan
emheettebleeseren
stadigveek veere teendt i et
stykke tid. Efter denne tid
deaktiverer systemet
automatisk blaeseren og
forhindrer en utilsigtet
aktivering af bleeseren i de
naeste 30 sekunder.

@

Manuel betjening af
bleeserhastigheden
Du kan ogsa betjene funktionen manuelt.

For at gere dette skal du bergre =, nar
kogesektionen er aktiv. Dette deaktiverer
funktionens automatiske betjening og
ger det muligt at eendre
bleeserhastigheden manuelt. Nar du

trykker pa =, haeves bleeserhastigheden
med et trin. Nar du nar et intensivt
niveau og trykker pa = igen, indstiller du
blaeserhastigheden til 0, hvilket
deaktiverer emheettebleeseren. Bergr =
for at starte bleeseren igen med
bleeserhastighed 1.

@

) '

Sluk og teend igen for
kogesektionen for at
aktivere funktionens
automatiske betjening.

Sadan teendes lyset

Du kan indstille kogesektionen, sa lyset
teendes automatisk, hver gang du
teender for kogesektionen. For at gere
dette skal den automatiske tilstand sta
pa H1 - Hé.

@

Lyset pd emhaetten slukkes 2
minutter efter slukningen af
kogesektionen.



5. RAD OG TIP

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

5.1 Kogegrej
@ For induktionskogezoner

skaber et steerkt
elektromagnetisk felt hurtigt
varme i kogegrejet.

Brug induktionskogezonerne
med kogegrej, der er egnet
hertil.

@

Kogegrej

e Korrekt: Stabejern, emaljeret jern,
rustfrit stél, sandwichbund (med en
korrekt maerkning fra en producent).

e Ukorrekt: Aluminium, kobber,
messing, glas, keramik, porcelaen.

Kogegrej er egnet til

induktionskogesektioner, hvis:

e Vand hurtigt kommer i kog pa en
zone, der star pa det hgjeste
varmetrin.

e En magnet haefter ved kogegrejets

bund.

@

Bunden af kogegrejet skal
veere sa tyk og plan som
muligt.

Serg for, at kogegrejets
bund er ren og ter, inden
det placeres pa
kogesektionens overflade.
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Kogezonens effektivitet er relateret til
kogegrejets diameter. Kogegrej med en
mindre diameter end den minimale
modtager kun en del af den effekt,
kogezonen skaber.

@ Se under "Tekniske data".

5.2 Lyden under drift

Hvis du kan hgre:

e sma knald: kogegrejet bestar af
forskellige materialer
(sandwichstruktur).

o flgjtende lyd: du bruger kogezonen
pa hejt varmetrin, og kogegrejet
bestar af flere materialer
(sandwichstruktur).

e brummen: du bruger hgjt varmetrin.

o klikken: elektronikken arbejder.

e hvislen, summen: blaeseren karer.

Lydene er normale og betyder ikke, at

der er noget galt.

5.3 Eksempler pa anvendelse

Sammenhangen mellem en zones
varmeindstilling og dens stremforbrug er
ikke lineser. Nar du eger
varmeindstillingen, er det ikke
proportionelt med @gningen af
stramforbruget. Dette betyder, at en
kogezone med middel varmeindstilling
bruger under halvdelen af dens effekt.

Data i tabellen er kun

Kogegrejets mal vejledende.

Induktionskogezoner tilpasser sig

automatisk til sterrelsen af kogegrejets

bund.

Varmeindstil- Anvendes til: Tid Rad

ling (min.)

1 At holde feerdigtilberedt mad  efter Leeg et lag pa kogegrejet.
varm. behov

1-2. Hollandaise sauce, smelte: 5-25 Rer ind imellem.

smgr, chokolade, husblas.
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Varmeindstil- Anvendes til: Tid Rad

ling (min.)

1-2. Stivne/sterkne: luftige omelet- 10-40  Leeg lag pa under tilberednin-
ter, bagte ag. gen.

2.-3. Videre kogning af ris og meel-  25-50  Tilseet mindst dobbelt s& me-
keretter, opvarmning af feer- get vaeske som ris, rer rundt i
digretter. meelkeretter halvvejs under til-

beredningen.

3.-4. Dampning af grentsager, fisk, 20-45  Tilseet et par spsk. vaeske.
ked.

4.-5 Dampning af kartofler. 20-60  Brug hejst % | vand til 750 g

kartofler.

4.-5 Kogning af sterre portioner, 60-150 Op til 31 veeske plus ingredi-
sammenkogte retter og sup- enser.
per.

5-7 Neaensom stegning af: schnitz-  efter Vendes undervejs.
ler, cordon bleu (kalvekgd), ko- behov
teletter, frikadeller, palser, le-
ver, &g, pandekager, sebleski-
ver.

7-8 Kraftig stegning, brasede kar-  5-15 Vendes undervejs.
tofler, tournedos, steaks.

9 Kogning af vand, pasta, bruning af ked (gullasch, grydesteg), friturekog-

ning af pommes frites.

Kogning af starre maengder vand. PowerBoost er aktiveret.

5.4 Rad og tips til Hob?Hood

Gor folgende, nar du betjener
kogesektionen med funktionen:

e Beskyt emhaettepanelet mod direkte

sollys.

e Ret ikke halogenlys mod
emhaettepanelet.

e Tildeek ikke
kogesektionskontrolpanelet.

o Afbryd ikke signalet mellem
kogesektionen og emheetten (f.eks.
med handen eller et handtag til
kogegrejet). Se billedet.

Emhaetten pa billedet er kun et

eksempel.




@ Andre fijernstyrede apparater

kan blokere for signalet.
Brug ikke fiernstyrede
apparater, nar du bruger
funktionen pa
kogesektionen.
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Emhaetter med Hob2Hood-funktionen

For at finde det fulde sortiment af
emheetter, der fungerer med denne
funktion, kan du se vores kunde-website.

6. VEDLIGEHOLDELSE OG RENGYJRING

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

6.1 Generelle oplysninger

Renger altid kogesektionen efter
brug.

Brug altid kogegrej med en ren bund.
Skrammer eller marke pletter pa
overfladen har ingen betydning for
kogesektionens funktion.

Brug et specielt rengeringsmiddel til
overfladen pa kogesektionen.

Brug en speciel skraber til glasset.

6.2 Rengering af
kogesektionen

Fjern straks: smeltet plast, plastfolie,
sukker og mad med sukker. Ellers kan

7. FEJLFINDING

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

7.1 Hvis noget gar galt...

snavs forarsage skader pa
kogesektionen. Veer forsigtig for at
undga forbraendinger. Brug en
specialskraber til kogesektioner pa
glasoverfladen, og bevaeg bladet hen
over overfladen.

e Fjernes, nar apparatet er kolet
tilstraekkeligt ned: Rande af kalk eller
vand, fedtsteenk og metalskinnende
misfarvning. Renger kogesektionen
med en fugtig klud og et ikke-
slibende opvaskemiddel. Ter
kogesektionen af med en bled klud
efter rengering.

* Fjern metalskinnende misfarvning:
Brug en oplgsning af vand med
eddike og renger glasoverfladen med
en klud.

Fejl Mulig arsag Lasning

Kogesektionen kan ikke teen- Kogesektionen er ikke tilslut- Kontrollér, om kogesektio-

des eller betjenes. tet til en stremforsyning, el-  nen er tilsluttet korrekt til
ler den er forkert tilsluttet. stremforsyningen. Se tilslut-

ningsdiagrammet.

Sikringen er sprunget. Se efter, om fejlen skyldes

en defekt sikring. Kontakt en
kvalificeret installater, hvis
sikringen springer flere gan-
ge i treek.
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Fejl

Mulig arsag

Lasning

Du indstiller ikke varmetrin-
net i 10 sekunder.

Teend for kogesektionen
igen, og indstil varmetrinnet
pa under 10 sekunder.

Du har rort ved 2 eller flere
sensorfelte samtidigt.

Berar kun ét sensorfelt.

Pause eri brug.

Der henvises til "Daglig
brug".

Der er vand eller fedtsteenk
pa betjeningspanelet.

Tar betjeningspanelet af.

Der udsendes et lydsignal,
og kogesektionen slukkes.
Der udsendes et lydsignal,
nar kogesektionen slukkes.

Du har tildzsekket et eller
flere sensorfelter.

Flyt genstanden fra sensor-
felterne.

Sektionen slukkes.

Du har lagt noget pa sensor-

felterne ®

Flyt genstanden fra tasterne.

Restvarmeindikator taender
ikke.

Kogezonen er ikke varm, for-
di den kun har veeret teendt i
kort tid, eller sensoren er be-
skadiget.

Kontakt et autoriseret ser-
vicecenter, hvis kogezonen
har veeret i drift tilstreekkelig
leenge til at veere varm.

Hob2Hood virker ikke.

Du har tildeekket betjenings-
panelet.

Fjern genstanden fra betje-
ningspanelet.

Opkogningsautomatik gar
ikke i gang.

Kogezonen er varm.

Lad kogezonen kgle tilstraek-
keligt af.

Det hgjeste varmetrin er
valgt.

Hgjeste varmetrin har sam-
me effekt som funktionen.

Varmetrinnet skifter mellem
to forskellige varmetrin.

Effektstyring er i brug.

Der henvises til "Daglig
brug".

Tasterne bliver varme.

Kogegrejet er for stort, eller
det er placeret for teet pa
betjeningspanelet.

Seet om muligt stort koge-
grej pa de bageste kogezo-
ner.

Der lyder ingen lyd, nar der
trykkes pa tasterne.

Lydene er slaet fra.

Aktivering af lydene. Der
henvises til "Daglig brug".

teendes.

Barnesikring af ovnen eller
Las er i brug.

Der henvises til "Daglig
brug".

taendes.

Der star ikke kogegrej pa ko-
gezonen.

Seet kogegrej pa kogezonen.

Der er brugt forkert koge-
grej.

Brug egnet kogegrej. Se
"Nyttige oplysninger og
rad".
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Fejl

Mulig arsag

Lasning

Diameteren pa kogegrejets
bund er for lille til kogezo-
nen.

Brug kogegrej med de rette
mal. Se under "Tekniske da-

ta".

og et tal lyser.

Der er en fejl i kogesektio-
nen.

Sluk for kogesektionen, og
teend den igen efter 30 se-

kunder. Hvis L&) teendes
igen, skal kogesektionen af-
brydes fra elforsyningen. Til-
slut kogesektionen igen ef-
ter 30 sekunder. Tal med et
autoriseret servicecenter,
hvis problemet fortseetter.

Du kan hare en konstant bi-
plyd.

Den elektriske tilslutning er
forkert.

Kobl kogesektionen fra lys-
nettet. Bed en autoriseret in-
stallater om at kontrollere in-
stallationen.

7.2 Hvis du ikke kan Igse

problemet ...

Kontakt forhandleren eller et autoriseret
servicecenter, hvis du ikke selv kan lgse
problemet. Oplys de data, der findes pa
typeskiltet. Oplys desuden den trecifrede

fejlmeddelelse, der vises. Serg for, at du

har betjent kogesektionen korrekt. Hvis
fejlen skyldes forkert betjening, er et

kode pa glaskeramikken (der star i

hjernet af glaspladen) og den

8. INSTALLATION

ADVARSEL!

Se kapitlerne om sikkerhed. o

8.1 Inden installationen

Notér falgende oplysninger fra

typeskiltet, for du installerer

teknikerbesgg ikke gratis, heller ikke i
garantiperioden. Oplysninger om
servicecenter og garantibetingelser star i
garantihaeftet.

8.3 Tilslutningskabel

Kogesektionen leveres med netkabel.

e For at udskifte det beskadigede

netkabel skal du bruge kabeltypen:

HO5V2V2-F, som modstar en

temperatur pa 90 °C eller hgjere.

Kontakt altid Electrolux Service A/S.

kogesektionen: Typeskiltet sider i

bunden af kogesektionen.

Serienummer

8.2 Indbygningskogesektioner

Brug ferst indbygningskogesektionerne,

nar kogesektionen er samlet i

de

korrekte indbygningsenheder og
bordplader, der opfylder kravene.
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8.4 Montering

7>\

==

A

mm 60mm

'
1

Ib

min.
28 mm

Hvis apparatet installeres
over en skuffe, kan
kogesektionens ventilation
opvarme de genstande, der
ligger i skuffen, under
madlavningsprocessen.




9. TEKNISKE DATA
9.1 Maerkeplade

Model DIT640FR
Type 61 B4A 00 AA
Induktion 7.35 kW

PNC 949 597 440 00
220 - 240V / 400V 2N 50 - 60 Hz
Fremstillet i Tyskland

DANSK
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Serienr. ... 7.35 kW
VOSS c E hid
9.2 Specifikation for kogezone
Kogezone Nominel effekt PowerBoost PowerBoost Diameter for
(maks. varme-  [W] maksimal varig- kogegrej [mm]
trin) [W] hed [min.]
Forreste venstre 2300 3700 10 180 -210
Bageste venstre 1800 2800 10 145 - 180
Forreste hgjre 1400 2500 4 125-145
Bageste hgjre 1800 2800 10 145-180

Kogezonernes effekt kan afvige en smule
fra dataene i tabellen. Variationerne
skyldes kogegrejets materiale og mal.

10. ENERGIEFFEKTIV

Til optimale madlavningsresultater bar
du ikke bruge kogegrej, der er stgrre end

diameteren i tabellen.

10.1 Produktinformation ifelge EU 66/2014

Identifikation af model

DIT640FR

Type kogesektion

Indbygget koge-
sektion

Antal kogezoner 4
Opvarmningsteknologi Induktion
Diameter af runde kogezo- Forreste venstre 21,0cm
ner (@) Bageste venstre 18,0 cm
Forreste hgjre 14,5 cm
Bageste hgjre 18,0 cm
Energiforbrug pr. kogezo-  Forreste venstre 178,4 Wh/kg
ne (EC electric cooking) Bageste venstre 184,9 Wh/kg
Forreste hgjre 183,2 Wh/kg
Bageste hgjre 184,9 Wh/kg
Kogesektionens energifor- 182,9 Wh/kg

brug (EC electric hob)
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EN 60350-2 - Elektroniske
husholdningsapparater til madlavning -
Del 2: Kogesektioner - Metoder til
maling af ydeevne

10.2 Energibesparelse

Du kan spare energi ved madlavning i
hverdagen, hvis du felger nedenstaende
rad.

e Nar du opvarmer vand, bar du kun
bruge den ngdvendige meengde.

11. MILUOGHENSYN

Genbrug materialer med symbolet L/:)
Anbring emballagematerialet i passende
beholdere til genbrug. Hjeelp med at
beskytte miljget og menneskelig
sundhed samt at genbruge affald af
elektriske og elektroniske apparater.

e Leeg altid 1ag pa kogegrejet, hvis det
er muligt.

e Inden du aktiverer kogezonen, skal du
stille kogegrejet pa den.

e Seet det mindre kogegrej pa de
mindre kogezoner.

e Szt kogegrejet direkte i midten af
kogezonen.

e Brug restvarmen til at holde maden
varm eller for at smelte den.

Kasser ikke apparater, der er maerket

med symbolet E sammen med
husholdningsaffaldet. Lever produktet
tilbage til din lokale genbrugsplads eller
kontakt din kommune.
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KJARE KUNDE

Takk for at du valgte dette Voss-Electrolux-produktet. Vi har konstruert det for a
gi deg perfekt ytelse i mange ar, med innovativ teknologi som bidrar til & gjere
livet enklere — egenskaper som du kanskje ikke finner i ordinzere produkter. Vi vil
be deg bruke noen gyeblikk til & lese denne, for a fa mest mulig ut av produktet.
Ga inn pa nettstedet vart for a:

Py Fa rad om bruk, finne brosjyrer, feilsgking, serviceinformasjon:
@ www.voss.dk

y Registrer produktet ditt for a fa bedre service:

a/ www.voss.dk

KUNDESTOTTE OG SERVICE

Bruk alltid originale reservedeler.

Nar du kontakter var autoriserte serviceavdeling, ma du serge for & ha falgende
data for handen: Modell, PNC (produktnummer), serienummer.

Informasjonen finner du pa typeskiltet.

A\ Advarsel/Forsiktig — Sikkerhetsinformasjon
@ Generell informasjon og tips
Miljginformasjon

Med forbehold om endringer.
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1. A SIKKERHETSINFORMASJON

Les instruksjonene ngye far montering og bruk av
produktet. Produsenten er ikke ansvarlig for
personskader eller andre skaper som falge av feilaktig
installasjon eller bruk. Ta alltid vare pa instruksjonene pa
et tilgjengelig sted for fremtidig referanse.

1.1 Sikkerhet for barn og utsatte personer

Dette produktet kan brukes av barn fra 8 ar og
oppover og personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller manglende
erfaring og kunnskap hvis de har tilsyn eller far
instruksjon i sikker bruk av produktet og forstar hvilke
farer som kan inntreffe.

Barn mellom 3 og 8 ar og personer med sveert
omfattende og komplekse funksjonsnedsettelser ma
holdes pa avstand hvis de ikke er under tilsyn hele
tiden.

Barn yngre enn 3 &r ma holdes pa avstand hvis de ikke
er under tilsyn hele tiden.

lkke la barn leke med produktet.

Oppbevar all emballasje utilgjengelig for barn, og kast
den i samsvar med lokale reguleringer.

Hold barn og kjeeledyr borte fra produktet nar det
brukes eller nar den kjsler seg ned. Tilgjengelige
deler er varme.

Hvis produktet har en barnesikring, ber du aktivere
det.

Rengjering og vedlikehold av produktet skal ikke
utferes av barn med mindre de er under tilsyn.

.2 Generelt om sikkerhet

ADVARSEL: Produktet og tilgjengelige deler blir
varme under bruk. Pass pa at du ikke bergrer
varmeelementene.

Produktet er ikke beregnet for a brukes sammen med
et separat fjernkontrollsystem eller et eksternt tidsur.
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« ADVARSEL: Matlaging uten tilsyn pa en koketopp
med fett eller olje kan veere farlig og kan resultere i
brann.

« DU MA ALDRI prave a slukke en brann med vann,
men du ma sld av produktet og deretter dekke
flamme f.eks. med et lokk eller et brannteppe.

« FORSIKTIG: Tilberedningsprosessen ma gjeres under
tilsyn. En kortvarig tilberedningsprosess ma overvakes
kontinuerlig.

« ADVARSEL: Brannfare: lkke oppbevar gjenstander pa
kokeoverflatene.

« Metallgjenstander som kniver, gafler, skjeer og lokk
ma ikke legges pa koketoppen fordi de kan bli varme.

o lkke bruk damprengjaring til & rengjere produktet.

« Etter bruk slar du av koketoppen med
kontrollenheten. Ikke rett deg etter grytesensoren.

« Huvis glass/keramikkflaten er sprukket, skal produktet
slas av og kontakten tas ut. Hvis apparatet er koblet til
stramnettet direkte ved hjelp av sikringsboksen,
fierner du sikringen for a koble fra apparatet fra
stramforsyningen. | begge tilfeller, tar du kontakt med
det autoriserte servicesenteret.

« Hvis stramkabelen er skadet, ma den kun skiftes av et
autorisert serviceverksted eller en lignende kvalifisert
person for & unnga fare.

« ADVARSEL: Bruk bare koketoppbeskyttelser som
produsenten av kokeproduktet enten har utviklet selv
eller angitt som egnet for bruk i produsenten av
kokeproduktets bruksanvisning, eller
koketoppbeskyttelser som er bygd inn i produktet.
Bruk av upassende beskyttelse kan fare til ulykker.

2. SIKKERHETSANVISNINGER

2.1 Installasjon ADVARSEL!

Fare for personskade eller

ADVARSEL! skade pé produktet.

Bare en kvalifisert person ma

montere dette produktet. e Fjern all emballasje.

e |kke monter eller bruk et skadet
produkt.
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¢ Folg monteringsanvisningene som
felger med produktet.

e Overhold minimumsavstanden fra
andre produkter og enheter.

e Veer alltid forsiktig nar du flytter
produktet. Det er tungt. Bruk alltid
vernebriller og lukket fottay.

e Dekk overflatene med tetningsmiddel
for a forhindre at fuktighet forarsaker
svelling.

e Beskytt produktets bunn mot damp
og fuktighet.

e |kke monter produktet ved siden av
en dor eller under et vindu. Dette
hindrer varme kokekar fra & falle ned
fra produktet nar deren eller vinduet
er apnet.

e Hvert produkt har kjalevifter pa
undersiden.

e Hvis produktet er installert over en
skuff:

- lkke lagre sma papirdeler eller ark
som kan trekkes inn, siden de kan
skade kjgleviftene eller hemme
kjolesystemet.

— Hold en avstand pa 2 cm mellom
produktet og bunnen av
produktet og deler som er lagret i
skuffen.

2.2 Elektrisk tilkopling

ADVARSEL!
Fare for brann og elektrisk
stot.

e Alle elektriske tilkoblinger skal utferes
av en kvalifisert elektriker.

e Produktet ma veere jordet.

e Sorg for at produktet er koblet fra
stremforsyningen fer du gjer enhver
operasjon.

e Kontroller at parameterne pa
typeskiltet er kompatible med de
elektriske spesifikasjonene i
stremforsyningen.

e Sorg for at produktet er riktig
montert. Las og feil anvendt
stremkabel eller stopsel (hvis aktuelt),
kan gjere at terminalen blir for varm.

e Bruk riktig stramkabel.

e Sorg for at stramkabelen ikke floker
seg.

e Sorg for at statbeskyttelse er montert.

e Bruk avlastingsklemmen pa kabelen.

Serg for at stremkabelen eller
stgpselet (hvis aktuelt) ikke bergrer
det varme produktet eller varme
kokekar, nar du kobler produktet til
stikkontaktene i neerheten.

Ikke bruk grenuttak eller
skjoteledninger.

Pass pa at stgpselet (hvis aktuelt) og
stromkabelen ikke blir pafart skade.
Kontakt det autoriserte
servicesenteret vart, eller en
elektriker, for & fa byttet en skadet
stremkabel.

Statbeskyttelsen til stremfarende og
isolerte deler ma festes pa en mate
som gjer at den ikke kan fjernes uten
verktay.

Ikke sett stopselet i stikkontakten for
monteringen er fullfert. Kontroller at
det er tilgang til stikkontakten etter
monteringen.

Huvis stikkontakten er lgs, ikke koble til
strempluggen.

Ikke trekk i kabelen for & koble fra
produktet. Trekk alltid i selve
stopselet.

Bruk egnede isoleringsenheter:
vernebrytere, sikringer (sikringer av
skrutypen skal fjernes fra holderen),
jordfeilbrytere og kontaktorer.

Den elektriske monteringen ma ha en
isoleringsenhet som lar deg frakoble
produktet fra stremnettet ved alle
poler. Isoleringsenheten ma ha en
kontaktapningsbredde pa minst 3
mm.

2.3 Bruk

ADVARSEL!

Risiko for skade,
brannskader og elektrisk
stot.

Fjern (om nadvendig) all emballasje,
merking og beskyttelsesfilm far forste
gangs bruk.

Dette produktet er beregnet for bruk i
en husholdning.

Produktets spesifikasjoner ma ikke
endres.

Pass pa at ventilasjonsapningene ikke
er blokkert.

Ikke la produktet vaere uten tilsyn
mens det er i bruk.



Sla av kokesonene etter hver gang de
har veert i bruk.

Ikke stol pa grytedetektoren.

Ikke legg bestikk eller grytelokk pa
kokesonene. De kan bli varme.

Ikke bruk produktet med vate hender
eller nar det er i kontakt med vann.
Ikke bruk produktet som arbeids- eller
oppbevaringsflate.

Hvis produktets overflate er knust ma
du koble produktet fra
stremforsyningen umiddelbart. Dette
for & forhindre elektrisk stet.

Personer som bruker en pacemaker
ma holde en avstand pa minst 30 cm
fra induksjonskokesonene nar
produktet er i bruk.

Nar du legger mat i varm olje, kan det
sprute.

ADVARSEL!
Risiko for brann og
eksplosjon

Oppvarming av fett og olje kan
frigjere brennbare damper. Hold
flammer eller varme gjenstander unna
fett og oljer nar du bruker dem til
tilbereding av mat.

Dampen fra sveert varm olje, kan fare
til selvantennelse.

Brukt olje som kan inneholde
matrester, kan forarsake brann ved en
lavere temperatur enn olje som
brukes for farste gang.

Ikke legg brennbare produkter, eller
gjenstander som er fuktet med
brennbare produkter, inn i eller i
neerheten av produktet.

ADVARSEL!
Fare for skade pa produktet.

Ikke plasser varme kokekar pa
betjeningspanelet.

Ikke plasser et varmt grytelokk pa
koketoppens glassflate.

Ikke la kokekar koke terre.

Veer forsiktig slik at ingen gjenstander
eller varme kokekar faller pa
produktet. Overflaten kan bli skadet.
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Ikke aktiver kokesonene med tomt
kokekar eller uten kokekar.

Ikke legg aluminiumsfolie pa
produktet.

Kokekar av stepejern, stapt aluminium
eller kokekar med @delagt bunn kan
lage riper i glasset/glasskeramikken.
Loft alltid disse objektene opp nar du
ma flytte dem pa platetoppen.

Dette produktet skal kun brukes til
matlaging. Det ma ikke brukes til
andre formal, f.eks. oppvarming av
rommet.

2.4 Stell og rengjering

Rengjer produktet med jevne
mellomrom for & hindre skade pa
overflaten.

Sla av ovnen og la den avkjole seg for
du rengjer den.

Koble produktet fra stramforsyningen
far vedlikehold.

Ikke bruk spylevann eller damp til &
rengjere produktet.

Rengjer produktet med en fuktig, myk
klut. Bruk kun ngytrale
rengjeringsmidler. Du ma aldri bruke
skurende oppvaskmidler,
skuresvamper, lzsemidler eller
metallgjenstander.

2.5 Service

Kontakt et autorisert servicesenter for
a reparere produktet.

Det skal bare brukes originale
reservedeler.

2.6 Avfallsbehandling

ADVARSEL!
Fare for skade og kvelning.

Kontakt kommunen din for
informasjon om hvordan du kaster
produktet pa en riktig mate.

Koble produktet fra strammen.

Kutt av stremkabelen, lukk produktet
og kast den.



26 www.voss.dk

3. PRODUKTBESKRIVELSE

3.1 Oversikt over platetoppen
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Induksjonskokesone
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3.2 Oversikt over betjeningspanelet
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Bruk sensorfeltene til 3 betjene produktet. Displayer, indikatorer og lydsignaler
forteller hvilke funksjoner som er i bruk.

Sen- Funksjon Beskrivelse
sorfelt
O) PA / AV Sla koketoppen av og pa.
= Hob?Hood Aktivere og deaktivere den manuelle modu-

N

sen til funksjonen.

=

ED

Sperre / Enhetens barne-
sikring

Lase/lase opp betjeningspanelet.

Pause

Aktiverer og deaktiverer funksjonen.

(oY -]

Effekttrinndisplay

For & vise effekttrinnet.

Tidsindikatorer for kokeso-
ner

Viser hvilken sone tiden er innstilt for.

[~

Tidsurdisplay

Vise tiden i minutter.
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Sen- Funksjon Beskrivelse
sorfelt
B D - Velge kokesone.
_|_/ - Qke eller redusere tiden.
2 _
/N, - Stille inn en varmeinnstilling.
v
[o P PowerBoost Aktivere funksjonen.
3.3 Effekttrinndisplayer
Display Beskrivelse
Kokesonen er slatt av.
@7@/7 Kokesonen er i bruk.
Prikken kan indikere en endring som tilsvarer halve varmenivaet.
Pause er aktivert.
@ Automatisk oppvarming er aktivert.
@ PowerBoost er aktivert.
+ 3] Det har oppstatt en feil.
E] / E] / C] OptiHeat Control (Tretrinns restvarmeindikator): fortsett koking / hold

varm / restvarme.

Sperre /Enhetens barnesikring er aktivert.

Uegnet eller for lite kokekar, eller ikke noe kokekar pa kokesonen.

Automatisk utkobling er aktivert.
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3.4 OptiHeat Control
(Tretrinns restvarmeindikator)

C ADVARSEL!

E),/E/0
Forbrenningsfare som falge
av restvarme. Indikatoren
viser nivaet av restvarme.
Hvis en gitt sone blir for
varm for & fungere, kan
funksjonen senke
varmeinnstillingen for
omliggende soner.

4. DAGLIG BRUK

ADVARSEL!
Se etter i
Sikkerhetskapitlene.

4.1 Sl péd og av

Bergr ©) i 1 sekund for a aktivere eller
deaktivere komfyrtoppen.

4.2 Automatisk utkobling

Funksjonen deaktiverer koketoppen
automatisk hvis:

e alle kokesonene er deaktiverte,

e du stiller ikke inn effekttrinnet etter du
har aktivert koketoppen,

e du sgler noe eller setter noe pa
betjeningspanelet i mer enn 10
sekunder (en panne, klut, o.l.). Et
lydsignalet hares, deretter slas
koketoppen av. Fjern objektet elle
vask betjeningspanelet.

e koketoppen blir for varm (f.eks. hvis
en kasserolle tarrkokes). Far
koketoppen brukes igjen, ma
kokesonene veere kalde.

e du bruker feil kokeredskap. Symbolet

tennes og kokesonen slas
automatisk av etter 2 minutter.

e du deaktiverer ikke en kokesone eller
endrer effekttrinnet. Etter en stund

tennes E] og koketoppen
deaktiveres.
Forholdet mellom effekttrinnet og
tiden som koketoppen deaktiveres
etter:

Induksjonskokesonene skaper den
nedvendige varmen for tilberedning
direkte i bunnen av kokekaret.
Glasskeramikken blir varmet opp av
restvarmen fra kokekaret.

Effekttrinn koketoppen deak-

tiveres etter

1.9 6 timer
3-4 5 timer
5 4 timer
6-9 1,5 timer

4.3 Effekttrinnet

Berar /\ for & oke effekttrinnet. Berar
V for & redusere effekttrinnet. Berer /\

og \V4 samtidig for & sl& av kokesonen.

4.4 Automatisk oppvarming

Hvis du aktiverer denne funksjonen kan
du fa en nedvendig effekttrinn i en
kortere tid. Funksjonen aktiverer det
heyeste effekttrinnet for en bestemt tid,
og senker deretter effekttrinnet til den
riktige varmeinnstillingen.

@ For & aktivere funksjonen ma
kokesonen veere kald.

Aktivere funksjonen for en kokesone:
beror o P @ tennes). Berar straks /\

(@ tennes). Berar straks V inntil den
riktige varmeinnstillingen tennes. Etter 3

sekunder tennes @

For a deaktivere denne funksjonen:

bergr \/



4.5 PowerBoost

Denne funksjonen gjer mer kraft
tilgjengelig til induksjonskokesonene.
Funksjonen kan aktiveres for
induksjonskokesonen kun i en begrenset
tidsperiode. Etter den tiden vil
induksjonskokesonen automatisk ga
tilbake til den hayeste
varmeinnstillingen.

Se i kapittelet "Tekniske
data".

Aktivere funksjonen for en kokesone:

beror [ P (F) tennes.

Deaktivere funksjonen: bergr e Peller

V.
4.6 Tidsbryter

Tidsur med nedtelling

Du kan bruke denne funksjonen til 4 stille
inn hvor lenge kokesonen skal veere pa i
en enkelt gkt.

Angi ferst varmeinnstilling for kokesonen
og velg deretter funksjonen.

For a stille inn kokesonen: bergr D
gjentatte ganger til indikatoren for den
onskede kokesonen tennes.

For a aktivere funksjonen eller endre

tid: beror T eller — pa tidsuret for &
stille inn tiden (00-99 minutter). Nar
indikatoren for kokesonen blinker
langsommere, har nedtellingen startet.
For a vise gjenvaerende tid: velg

kokesonen med €D. Indikatoren for
kokesonen begynner a blinke raskt.
Displayet viser gjenveerende tid.

For & deaktivere funksjonen: velg

kokesonen med €D og berer —.
Gjenveerende tid teller ned til 00.
Indikatoren for kokesonen gar av.

@

For a stoppe lyden: berar O.

Nar tiden er omme, hores et
lydsignal og 00 blinker.
Kokesonen deaktiveres.
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Stoppeklokke

Du kan bruke denne funksjonen som en
stoppeklokke nar koketoppen er pa og
nar kokesonene ikke er i bruk.

Varmeinnstillingsdisplayet viser (@].

For a aktivere funksjonen, bergr .

Beror T eller — pa tidsuret for a stille
inn tiden. Nar tiden er omme, hgres et
lydsignal og 00 blinker.

For a stoppe lyden: bergr .

For & deaktivere funksjonen: bergr D

og deretter —. Gjenveerende tid teller
ned til 00

@

4.7 Pause

Funksjonen stiller alle de aktive
kokesonene pa laveste effekttrinn.

Funksjonen har ingen effekt
pa bruken av kokesonene.

Nar funksjonen er i bruk, lases alle andre
symboler pa kontrollpanelene.

Funksjonen deaktiverer ikke
tidsurfunksjonen.
Beror || for & aktivere funksjonen.

lyser.Varmeinnstilling reduseres til 1.
For & deaktivere denne funksjonen: bergr

Il Det tidligere effekttrinnet aktiveres.

4.8 Sperre

Du kan lase betjeningspanelet mens
kokesonene er i bruk. Det hindrer
utilsiktet endring av effekttrinnet.

Still inn effekttrinnet forst.
For a aktivere funksjonen: bergr &,

tennes i 4 sekunder.Tidsuret blir
veaerende pa.

For & deaktivere denne funksjonen:
beror (. Det tidligere effekttrinnet
aktiveres.

Nar du slar av koketoppen,
deaktiveres ogsa denne
funksjonen.
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4.9 Enhetens barnesikring

Denne funksjonen forhindrer at
koketoppen blir slatt pa ved en feil.

For a aktivere funksjonen: aktiver
koketoppen med ®. Ikke still inn
effekttrinn. Berer (011 4 sekunder.
tennes. Deaktiver koketoppen med @.
For & deaktivere funksjonen: aktiver
koketoppen med ®. Ikke still inn
effekttrinn. Berer (i 4 sekunder.
tennes. Deaktiver koketoppen med @.

For a overstyre funksjonen for kun én
tilberedningstid: aktiver koketoppen

med (D tennes. Bergr El i4

sekunder. Still inn effekttrinn innen 10
sekunder. Du kan betjene koketoppen.

Nar du deaktiverer koketoppen med @,
blir funksjonen aktivert igjen.

4.10 OffSound Control
(Deaktivering og aktivering av
lydsignalene)

Opprinnelig er lydene
aktivert.

Sla av koketoppen. Berar ®is
sekunder. Displayet slas pa og sa av.

Berar E’ i 3 sekunder. eller ©J tennes.

Beror 1 pa Tidsbryter for a velge én av
felgende:

. BI- lydene er avslatt

. B9- lydene er pa

For a bekrefte valget, vent til
koketoppen slar seg av automatisk.

Nar funksjonen er satt til €Y kan du kun
here lydene nar:

du berarer ©

Stoppeklokke kommer ned

Tidsur med nedtelling kommer ned
du legger noe pa betjeningspanelet.

@ Hvis det er et problem med
stremforsyningen og
koketoppen deaktiveres og
beholder ikke de forrige
innstillingene.

4.11 Effektstyring

e Kokesonene er gruppert i henhold til
plasseringen og tallet til fasene i
koketoppen. Se bildet.

e Hver fase har en maksimal elektrisk
effekt pa 3700 W.

e Funksjonen deler effekten mellom
kokesonene som er koblet til samme
fase.

e Funksjonen aktiveres nar det totale
elektriske effekten til kokesonene som
er koblet til én enkelt fase overstiger
3700 W.

e Funksjonen reduserer effekten til de
andre kokesonene som er koblet til
samme fase.

¢ Displayet for de reduserte sonene
skifter mellom to nivaer.

4.12 Hob2Hood

Dette er en avansert automatisk funksjon
som knytter koketoppen opp mot en
spesiell ventilator. Bade koketoppen og
ventilatoren har en infrared
signalkommunikator. Viftehastigheten
defineres automatisk pa grunnlag av
modusen og temperaturen til de
varmeste kokekarene pa koketoppen. Du
kan ogsa betjene viften fra koketoppen
manuelt.

@ For de fleste ventilatorer er
fiernkontrollsystemet
deaktivert som standard.
Aktiver det fgr du bruker
funksjonen. Se
ventilatorhandboken for mer
informasjon.

Bruke funksjonen manuelt
For a bruke funksjonen, ma du
automatisk stille automatisk modus til H1



— Hé6. Koketoppen er stilt inn pa H5 som
standard.Ventilatoren reagerer hver
gang du bruker koketoppen.
Koketoppen gjenkjenner temperaturen
pa kokekaret automatisk og justerer
hastigheten pa viften.

Automatisk moduser

Automa- Koking1) Ste-

tisk Iys kin92)

Modus  Av Av Av

HO

Modus Pa Av Av

H1

Modus Pa Vifteha-  Vifteha-
H2 3) stighet 1 stighet 1
Modus Pa Av Vifteha-
H3 stighet 1
Modus  Pa Vifteha-  Vifteha-
H4 stighet 1 stighet 1
Modus Pa Vifteha-  Vifteha-
H5 stighet 1 stighet 2
Modus Pa Vifteha-  Vifteha-
H6 stighet 2 stighet 3

Q) koketoppen oppdager kokeprosessen og akti-
verer viftehastigheten i samsvar med automatisk
modus.

2) Koketoppen oppdager kokeprosessen og akti-
verer viftehastigheten i samsvar med automatisk
modus.

3) Denne modusen aktiverer viften og lyset og ba-

serer seg ikke pa temperatur.

Skifte automatisk modus

1. Sla av produktet.

2. Beror D 3 sekunder. Displayet slas
pa og sa av.

3. Beror (0 3 sekunder.

4. Beror O noenf3 ganger til U slas
pa.

5. RAD OG TIPS

ADVARSEL!
Se etter i
Sikkerhetskapitlene.
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5. Berort pa timeren for & velge en
automatisk modus.

@ For & bruke ventilatoren
direkte pa ventilatorpanelet,
deaktiver den automatiske
modusen til funksjonen.

@ Nar du er ferdig med
matlaging og deaktiverer

koketoppen, kan det hende
at ventilatorviften gar
fremdeles gar i en viss tid.
Etter at den tiden er over,
deaktiverer systemet viften
automatisk og hindrer deg
fra utilsiktet a aktiverer viften
de neste 30 sekundene.

Manuell betjening av viftehastigheten
Du kan ogsa betjene funksjonen

))) '

manuelt. For & gjere det bergrer du =
mens koketoppen er aktiv. Dette
deaktiverer automatisk bruk av funksjon
og lar deg endre viftehastigheten

manuelt. Nar du trykker pa = oker du

viftens hastighet med én. Nar du nar et
hayt niva og trykker = igjen vil du stille
viftens hastighet til 0. Dette deaktiverer

viften i ventilatorhetten. Bergr = for a
starte viften igjen med hastighet 1.

@ For & aktivere automatisk
bruk av funksjonen,
deaktiver koketoppen og
deretter aktiver koketoppen.

Aktivere lyset

Du kan stille inn koketoppen slik at den
aktiverer lyset automatisk hver gang du
aktiverer koketoppen. For & gjere dette,
ma du automatisk stille automatisk
modus til H1 - Hé.

Lyset pa ventilatoren
deaktiveres 2 minutter etter
at koketoppen deaktiveres.



www.voss.dk

5.1 Kokekar

@

Pa induksjonskokesoner
lager et sterkt
elektromagnetisk felt raskt
varme i kokekaret.

Bruk egnede kokekar til
induksjonskokesonene.

@

Materiale i kokekar

e riktig: stopejern, stal, emaljert stal,
rustfritt stal, bunn med flere lag (med
riktig merke fra produsenten).

o ikke riktig: aluminium, kobber,
messing, glass, keramikk, porselen.

Kokekaret er riktig til

induksjonskoketopp, hvis:

e vann koker veldig raskt pa en sone
med den hayeste varmeinnstillingen.

® en magnet fester seg til bunnen av
kokekaret.

@

Kokekarets bunn ma veere sa
tykk og jevn som mulig.
Serg for at pannebaser er
rene og terre for du setter
dem pa den keramiske
koketoppens overflate.

Kokekarenes mal

Induksjonskokesonene tilpasser seg
sterrelsen pa kokekarets bunn
automatisk.

Kokesonens effektivitet henger sammen
med kokekarets mal. Kokekar med en
smalere diameter enn anbefalt minimum

mottar bare halvparten av en kokesones
effektgrad.

@ Se "Tekniske data".

5.2 Stgy under bruk

Hvis du kan hgre:

e knekkelyder: kokekaret bestar av
forskjellige materialer
(sandwichkonstruksjon).

e plystrelyd: du bruker kokesonen pa et
hoyt effekttrinn, og kokekaret bestar
av forskjellige materialer
(sandwichkonstruksjon).
summing: du bruker hayt effekttrinn.
klikkelyder: det skjer elektriske
koblinger.

¢ hvesing, summing: viften gar.

Lydene er normale, og betyr ikke at

det er feil pa komfyrtoppen.

5.3 Eksempler pa
tilberedningsmater

Korrelasjonen mellom varmeinnstillingen
til en sone og dens forbruk er ikke
lineser. Nar du gker varmeinnstillingen er
den ikke proporsjonal med gkt
stramforbruk. Dette betyr at en
kokesonen med middels
varmeinnstillinger bruker mindre enn
halvparten av effekten sin.

Opplysningene i tabellen er
kun veiledende.

Effekttrinn Brukes til: Tid Tips
(min)
_ Holde ferdig tilberedt mat etter Sett et lokk pa kokekaret.
varm. behov
1-2. Hollandaisesaus, smelt: smegr, 5-25 Bland innimellom.
sjokolade, gelatin.
1-2. Sterkning: luftige omeletter, 10-40 Tilberedes med lokk.

eggestand.
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Effekttrinn Brukes til: Tid Tips
(min)
2.-3. Svell ris og melkeretter, varm ~ 25-50  Tilsett minimum to ganger sa
ferdigretter. mye vaeske som ris, melkeret-
ter ma regres i under hele pro-
sedyren.
3. -4 Dampkoke grennsaker, fisk, 20-45 Tilsett et par spiseskjeer vae-
kjott. ske.
4.-5. Dampkoking av poteter. 20-60  Bruk maks % | vann for 750 g
poteter.
4.-5. Koking av sterre matvare- 60— 150 Oppitil 3 liter vaeske pluss in-
mengder, gryteretter og sup- gredienser.
per.
5.-7 Varsom steking: filet, cordon etter Snu etter halve steketiden.
bleu av kalv, koteletter, koket- behov
ter, palser, lever, sausejevning,
egg, pannekaker, smultringer.
7-8 Steking, reven potetgrateng,  5-15  Snu etter halve steketiden.
hoftestykker, steker.
9 Koke opp vann, koke pasta, brune kjgtt (gulasj, grytestek), frityrkoke pom-

mes frites.

Kok store mengder vann.PowerBoost er aktivert.

5.4 Rad og tips for Hob?Hood

Nar du bruker koketoppen med
funksjonen:

Beskytt ventilatorpanelet mot direkte
sollys.

Ventilatorpanelet ma ikke utsettes for
halogenlys.

Ikke dekk til betjeningspanelet pa
koketoppen.

Ikke avbryt signalet mellom
koketoppen og ventilatoren (f.eks.
med en hand eller et handtak pa et
kokekar). Se bildet.

Ventilatoren pa bildet er kun et
eksempel.

Andre fijernstyrte produkter
kan blokkere signalet. Ikke
bruk noen eksternt
kontrollerte produkter pa
tidspunktet du bruker
funksjonen pa koketoppen.
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Kjskkenventilatorer med Funksjonen
fungerer med Hob?Hood funksjon

6. STELL OG RENGJJRING

ADVARSEL!
Se etteri
Sikkerhetskapitlene.

6.1 Generell informasjon

e Rengjor komfyrtoppen etter hver
bruk.
e Bruk kokekar med ren base.

e Riper eller marke flekker pa overflaten
pavirker ikke komfyrtoppens funksjon.
e Bruk et spesialrengjeringsprodukt for

overflaten pa komfyrtoppen.
e Bruk en spesialskrape til glasset.

6.2 Rengjering av koketoppen

¢ Fjern umiddelbart: Smeltet plast,
plastfolie, sukker og mat som

Se vart forbrukerettsted for a finne hele
listen over kjekkenventilatorer som virker
med denne funksjonen.

inneholder sukker, ellers kan skitten
forarsake skade pa koketoppen. Veer
varsom slik at du unngar
forbrenninger. Bruk en spesiell
koketoppskrape pa glassflaten i en
skarp vinkel og skyv bladet bortover
flaten.

Etter at koketoppen er tilstrekkelig
avkjelt fjernes: kalkringer,
vannringer, fettflekker, blanke
metalliske misfarginger. Rengjer
koketoppen med en fuktig klut og
rengjeringsmiddel som ikke sliper.
Tark koketoppen med en myk klut
etter rengjoering.

Fjerne skinnende metallisk
misfarging: Bruk en opplasning av
vann og eddik og rengjer glassflaten
med en fuktig klut.

7. FEILSOKING

ADVARSEL!
Se etteri
Sikkerhetskapitlene.

7.1 Hva ma gjeres, hvis ...

Feil

Mulig arsak

Lasning

Du kan ikke aktivere eller be-
tjene koketoppen.

Koketoppen er ikke koblet til
en stremforsyning eller er

koblet feil.

Kontroller om koketoppen
er riktig koblet til stramforsy-
ningen. Se koblingsskjema-
et.

Sikringen har gatt.

Kontroller at sikringen er ar-
saken til funksjonssvikten.
Hvis sikringene gar gjentatte
ganger, ma du kontakte en
elektriker.

Du stiller ikke inn effekttrinn
for 10 sekunder.

Sla pa koketoppen igjen og
still inn varmen innen det har
gatt 10 sekunder.

Du bergrte 2 eller flere sen-
sorfelt samtidig.

Berar bare ett sensorfelt.
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Feil

Mulig arsak

Lasning

Pause er aktivert.

Se "Daglig bruk".

Det er vann eller fettsprut pa
betjeningspanelet.

Tark av betjeningspanelet.

Et lydsignalet heres, deretter
slas koketoppen av.

Et lydsignal heres nar koke-
toppen slar seg av.

Du har dekket til ett eller fle-
re sensorfelt.

Fjern gjenstanden fra sen-
sorfeltene.

Koketoppen skrur seg av.

Du har satt noe pa sensorfel-

tet @

Fjern gjenstanden fra sen-
sorfeltet.

Restvarmeindikatoren vises

ikke.

Stekesonen er ikke varm for-
di den var bare i bruk en kort
stund eller sensoren er ska-
det.

Kontakt servicesenteret der-
som stekesonen fortsatt er
varm i lang tid.

Hob2Hood fungerer ikke.

Du dekket til betjeningspa-
nelet.

Fjern objektet fra betje-
ningspanelet.

Automatisk oppvarming star-
ter ikke.

Sonen er varm.

La sonen bli tilstrekkelig
kald.

Det er valgt hoyeste effekt-
trinn.

Det hgyeste effekttrinnet har
samme effekt som funksjo-
nen.

Effekttrinnet endres mellom
to trinn.

Effektstyring er aktivert.

Se "Daglig bruk".

Sensorfeltene blir varme.

Kokekaret er for stort eller
du har plassert det for neer
betjeningspanelet.

Sett store kokekar pa de
bakre sonene om mulig.

Det heres ingen lyd nar du
berarer panelsensorfeltene.

Lydene deaktiveres.

Sla lydsignaler pa. Se "Dag-
lig bruk".

lyser.

Enhetens barnesikring eller
Sperre er aktivert.

Se "Daglig bruk".

lyser.

Det er ikke noen kokekar pa
kokesonen.

Sett kokekar pa kokesonen.

Du bruker feil kokekar.

Bruk egnet kokekar. Se "Rad
og tips".

Diameteren pa kokekarets
bunn er for liten for kokeso-
nen.

Bruk kokekar med riktige
mal. Se "Tekniske data".
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Feil Mulig arsak

Lasning

og et nummer vises.
pen.

Det er en feil pa koketop-

Deaktiver koketoppen og
aktiver den igjen etter 30 se-

kunder. Hvis (&) lyser igjen,
kobler du koketoppen fra
stremforsyningen. Aktiver
koketoppen igjen etter 30
sekunder. Hvis problemet
fortsetter, ma du snakke
med et autorisert servicesen-
ter.

Du kan hare en konstant pi-

pelyd. er feil.

Den elektriske tilkoplingen

Koble koketoppen fra stram-
forsyningen. Be en kvalifisert
elektriker for a kontrollere
monteringen.

7.2 Hvis du ikke kan finne en
lgsning ...

Hvis du ikke greier & lzse problemet selv,
kontakter du forhandleren eller et
autorisert servicesenter. Angi
opplysningene som du finner pa
typeskiltet. Angi ogsa den tresifrede
bokstavkoden, koden for
glasskeramikken (du finner den i hjgrnet

8. MONTERING

ADVARSEL!
Se etter i
Sikkerhetskapitlene.

8.1 For monteringen

Far montering av koketoppen ma du
skrive ned opplysningene som star pa
typeskiltet. Typeskiltet er plassert
nederst pa platetoppen.

Serienummer .........cc........

8.2 Koketopper

Koketopper skal bare brukes nar de er
bygd inn i egnede enheter og
arbeidsbenker som oppfyller
standardene.

av glassflaten) samt feilmeldingen som
vises. Pase at du har brukt komfyrtoppen
riktig. Hvis ikke ma du selv betale for
service fra serviceteknikeren eller
forhandleren, ogsa i garantitiden.
Anvisninger om kundeservice og
garantibetingelser finner du i garanti-
heftet.

8.3 Tilkoblingskabel

e Koketoppen er utstyrt med en
tilkoplingskabel.

e For a bytt den skadede streamkabelen,
bruk kabeltypen: HO5V2V2-F som taler
en temperatur pa 90 °C eller hayere.
Kontakt ditt lokale servicesenter.
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==

A

I ﬁ min. 60mm

'
|

b

min.
28 mm

Hvis produktet er installert
over en skuff, kan
komfyrtoppventilasjonen
varme opp rettene lagret i
skuffen under
matlagingsprosessen.
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9. TEKNISKE DATA
9.1 Typeskilt

Modell DIT640FR
Type 61 B4A 00 AA
Induksjon 7.35 kW
Serienr. ....ccoceeene.
VOSS

PNC (produktnummer) 949 597 440 00
220-240V /400 V 2N 50 - 60 Hz
Produsert i Tyskland

7.35 kW

cex

9.2 Spesifikasjoner for kokesoner

Kokesone Nominell effekt PowerBoost PowerBoost Diameter pa ko-
(maks effekt- W] maksimal varig- kekar [mm]
trinn) [W] het [min]

Venstre foran 2300 3700 10 180 -210

Venstre bak 1800 2800 10 145 -180

Hayre foran 1400 2500 4 125-145

Hayre bak 1800 2800 10 145 -180

Effekten for kokesonen kan variere noe
sammenliknet med informasjonen i
tabellen. Det endres med kokekarets

materiale og mal.

10. ENERGIEFFEKTIV

For & oppna et optimalt kokeresultat bar
kokekaret ikke veere starre enn
diameteren som er angitt i tabellen.

10.1 Produktinformasjon i henhold til EU 66/2014

Modellidentifikasjon DIT640FR
Komfyrtopp-type Komfyrtopp for
innbygging
Antall kokesoner 4
Varmeteknologi Induksjon
Diameter pa runde kokeso- Venstre foran 21,0 cm
ner (@) Venstre bak 18,0 cm
Heyre foran 14,5 cm
Hayre bak 18,0 cm
Energiforbruk per kokeso-  Venstre foran 178,4 Wh/kg
ne (EC electric cooking) Venstre bak 184,9 Wh/kg
Hayre foran 183,2 Wh/kg
Hayre bak 184,9 Wh/kg
Energiforbruk for komfyr- 182,9 Wh/kg

topp (EC electric hob)




EN 60350-2 - Elektriske
husholdningsprodukter for matlaging —
Del 2: Komfyrtopp — Metoder for maling
av ytelse

10.2 Energisparende

Du kan spare energi pa hverdagslig
tilberedning hvis du falger hintene
under.

e Bruk kun mengden du trenger nar du
varmer opp vann.

11. BESKYTTELSE AV MILJQET

Resirkuler materialer som er merket med

symbolet C/o\l-) Legg emballasjen i riktige
beholdere for a resirkulere det. Bidrar til
a beskytte miljget, menneskers helse og
for a resirkulere avfall av elektriske og
elektroniske produkter. lkke kast
produkter som er merket med symbolet
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® Legg alltid lokk pa kokekaret, hvis det
er mulig.

e Plasser kokekaret pa kokesonen far
du slar den pa.

e Sett mindre kokekar pa mindre
kokesoner.

e Sett kokekaret direkte pa midten av
kokesonen.

e Bruk restvarmen for & holde maten
varm eller for a smelte den.

X

< sammen med husholdningsavfallet.
Produktet kan leveres der hvor
tilsvarende produkt selges eller pa
miljgstasjonen i kommunen. Kontakt
kommunen for neermere opplysninger.



40

www.voss.dk

INNEHALL

1. SAKERHETSINFORMATION. ... oo et
2. SAKERHETSINSTRUKTIONER ... oo
3. PRODUKTBESKRIVINING . ... oot
4. DAGLIG ANVANDNING ..o oo,
5. RAD OCH TIPS oot
6. SKOTSEL OCH RENGORING ..o
7 FELSOKNING . ..ottt
8. INSTALLATION .ottt
Q. TEKINISKA DATA oot
10. ENERGIEFFEKTIVITET oottt

BASTA KUND

Tack for att du valt denna produkt fran Voss-Electrolux. Vi har skapat den sa att
du ska kunna fa felfritt resultat i manga ar, med innovativa tekniker som goér livet
enklare — funktioner som du inte skulle hitta hos vanliga produkter. Varsagod att
&gna nagra minuter at att l&sa detta for att fa ut sa mycket som majligt av
produkten.

Besok var webbplats for att:

@ Fa anvéndningsrad, broschyrer, felsékningshjélp och serviceinformation:
@ www.voss.dk

J Registrera din produkt fér béattre service:

a/ www.voss.dk

KUNDTJANST OCH SERVICE

Vi rekommenderar att originalreservdelar anvands.

Ha féljande uppgifter till hands nar du kontaktar serviceavdelningen: Modell,
PNC, serienummer.

Informationen star pa typskylten.

AN\ Varnings-/viktig sékerhetsinformation

® Allman information och tips
Miljdinformation

Med reservation for andringar.
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1. A SAKERHETSINFORMATION

Las noga de bifogade instruktionerna fore installation
och anvandning av produkten. Tillverkaren ar inte
ansvarig for eventuella personskador eller andra skador
som uppkommit som ett resultat av felaktig installation
eller anvandning. Forvara alltid bruksanvisningen pa en
saker och tillganglig plats for framtida bruk.

1.1 Sékerhet fér barn och handikappade

Denna produkt kan anvéndas av barn fran 8 ars alder
och uppat, och av personer med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental formaga, samt personer med
bristande erfarenhet och kunskap, om de dvervakas
eller instrueras betraffande hur produkten anvands pa
ett sékert satt och forstar de risker som ar forknippade
med anvandningen.

Barn mellan 3 och 8 ar eller personer med mycket
omfattande och komplexa funktionshinder ska inte
vara i narheten av produkten om de inte ar under
uppsikt.

Barn under 3 ar ska inte vistas i narheten utan standig
uppsikt.

Lat inte barn leka med produkten.

Hall allt forpackningsmaterial utom rackhall for barn
och kassera det pa lampligt satt.

Barn och husdjur ska hallas borta frdn produkten nar
den &r igang eller nar den svalnar. Atkomliga delar &r
mycket varma.

Om apparaten har ett barnlas, maste detta aktiveras.
Barn far inte utfora stadning och underhall av
apparaten utan uppsikt.

.2 Allman sakerhet

VARNING: Produkten och atkomliga delar blir mycket
varma under anvandning. Var forsiktig sa att du
undviker att vidrora varmeelementen.
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Anvand inte produkten med en extern timer eller ett
separat fjarrkontrollsystem.

VARNING: Oévervakad matlagning pa en hall med
fett eller olja kan vara farligt och kan leda till brand.
Forsdk ALDRIG att slacka en eld med vatten, utan
stang av produkten och tack dver flamman, t.ex. med
ett lock eller brandfilt.

VARNING: Tillagningsprocessen maste overvakas. En
kort tillagningsprocess maste standigt overvakas.
VARNING: Brandfara: Férvara inte saker pa kokytorna.
Metallféremal som knivar, gafflar, skedar och lock bor
inte placeras pa hallens yta eftersom de blir varma.
Anvand inte angrengorare vid rengdring av
produkten.

Efter anvandning, stang av hallen med dess kontroll
och lita inte pa kokkarlsavkanningen.

Om keramik-/glasytan ar sprucken, stang av
produkten och dra ur elsladden. Om produkten ar
ansluten till elnatet direkt med kopplingsboxen, ta
bort sakringen for att koppla fran produkten fran
stromforsorjningen. | bada fallen, kontakta vart
auktoriserade servicecenter.

Om natsladden ar skadad maste den bytas av
tillverkaren, en godkand serviceverkstad eller personer
med motsvarande utbildning, fér att undvika fara.
VARNING: Anvand endast héllskydd som designats av
tillverkaren av produkten eller som anges av
tillverkaren i bruksanvisningen som lamplig, eller
hallskydd som medféljer. Olyckor kan intraffa om fel
skydd anvands.

2. SAKERHETSINSTRUKTIONER

2.1 Installation VARNING!
VARNING! & Rlislzjfér pcersoréskstdor och
/ A \ Endast en behdrig person skador pa produkten

far installera den har féreligger.

produkten. e Avlagsna allt férpackningsmaterial.

e |nstallera eller anvand inte en skadad
produkt.



Folj installationsinstruktionerna som

foljer med produkten.

Minsta avstand till andra produkter

ska beaktas.

Var alltid férsiktig nér produkten ror
sig eftersom den &r tung. Anvénd
alltid skyddshandskar och téckta skor.
Tata skurna ytor med tatningsmedel
for att forhindra att fukt far den att
svélla.

Skydda produktens botten mot anga

och fukt.

Installera inte produkten néra en dérr

eller under ett fonster. Detta

forhindrar att heta kokkérl faller ned
fran produkten nér dorren eller
fonstret &r dppet.

Varje produkt har flaktar som kyler ner

i botten.

Om produkten &r installerad ovanfor
en lada:

- Forvara inga smadelar eller
pappersark som kan dras in,
eftersom de kan skada flékten
eller paverka kylsystemet.

— Ha ett avstand pa minst 2 cm
mellan produktens botten och
saddant som finns férvarat i ladan.

2.2 Elektrisk anslutning

VARNING!
Risk for brand och elektriska
stotar.

Alla elektriska anslutningar ska géras
av en behdrig elektriker.

Produkten maste jordas.

Produkten maste goras stromlés fére
alla rengdringsarbeten.

Se till att de parametrarna pa
markskylten dverensstdmmer med
elnatets elektricitet.

Kontrollera att produkten ar ratt
installerad. Lésa och ej fackméssigt
monterade natkablar eller kontakter (i
forekommande fall) kan orsaka
Sverhettning i kopplingsplinten.
Anvand ratt natkabel.

Lat inte elektriska ledningar trassla in
sig.

Kontrollera att ett skydd mot
elektriska stotar ar installerat.
Dragavlasta kabeln.

Kontrollera att natkabeln eller
kontakten (i forekommande fall) inte
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vidrér den heta produkten eller det
heta kokkarlet nér du ansluter
produkten till nérliggande uttag.

e Anvand inte grenuttag eller
férlangningssladdar.

e Kontrollera sa att du inte skadar
kontakten (i forekommande fall) och
natkabeln. Kontakta vart
auktoriserade servicecenter eller en
elektriker for att ersatta en skadad
natkabel.

e Stotskyddet for stromférande och
isolerade delar maste féstas pa ett
sadant satt att det inte kan tas bort
utan verktyg.

e Anslut stickkontakten till eluttaget
forst vid slutet av installationen.
Kontrollera att stickkontakten ar
atkomlig efter installationen.

e Anslut inte stickkontakten om
vagguttaget sitter |6st.

e Drainte i anslutningssladden fér att
koppla bort produkten fran eluttaget.
Ta alltid tag i stickkontakten.

e Anvand endast rétt isoleringsenheter:
strombrytare, sékringar (sékringar av
skruvtyp tas ur hallaren),
jordfelsbrytare och kontaktorer.

e Den elektriska installationen maste ha
en isolationsenhet sa att du kan
koppla fran produkten fran natet vid
alla poler. Kontaktéppningen pa
isolationsenheten maste vara minst 3
mm bred.

2.3 Anvandning

VARNING!
Risk for skador, brannskador
eller elstotar foreligger.

e Ta bort all férpackning, etiketter och
skyddsfilm (i forekommande fall) fére
forsta anvandningstillféllet.

* Anvand denna produkt for
hushallsbruk.

e Andra inte produktens specifikationer.

e Setill att ventilationsdppningarna inte
ar blockerade.

e Lamna inte produkten utan tillsyn
under anvandning.

e Stdng av kokzonen efter varje
anvandningstillfalle.

e Lita inte pa kastrullvarnaren.

e Lagg inte bestick eller kastrullock pa
kokzonerna. De kan bli varma.
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Anvand inte produkten med vata
hander eller nar den &r i kontakt med
vatten.

Anvénd inte produkten som arbets-
eller avlastningsyta.

Om produktens yta ar sprucken ska
du omedelbart koppla loss den fran
eluttaget. Detta for att férhindra
elstotar.

Anvandare med pacemaker maste
halla ett avstand pa minst 30 cm fran
induktionskokzonerna nar produkten
arigang.

Det kan sténka nar du lagger
livsmedel i het olja.

VARNING!
Risk for brand och explosion

Fetter och olja kan frigéra
lattanténdliga angor nér de varms
upp. Hall flammor eller uppvérmda
féremal borta fran fetter och oljor nér
du lagar mat med dem.

Angorna som frigdrs i mycket het olja
kan orsaka sjalvantandning.

Redan anvand olja, som kan innehalla
matrester, kan orsaka brand vi lagre
temperatur &n olja som anvands for
forsta gangen.

Placera inga lattantdndliga produkter
eller foremal som ar fuktiga med
lattanténdliga produkter i, néra eller
pa produkten.

VARNING!
Risk for skador pa produkten
foreligger.

Placera inga heta kokkarl pa
kontrollpanelen.

L&gg inte pa nagra varmskydd pa
hallens glasyta.

Lat inte kokkarl torrkoka.

Var férsiktig sa att inte féremal eller
kokkarl faller pa produkten. Ytan kan
skadas.

Aktivera inte kokzonerna med tomma
kokkarl eller utan kokkarl.

Lagg inte aluminiumfolie pa
produkten.

Kokkarl av gjutjarn, aluminium eller
med skadad botten kan repa glaset /
glaskeramiken. Lyft alltid upp dessa
féremal nér du maste flytta dem pa
kokhallen.

Denna produkt ar endast avsedd for
matlagning. Den far inte anvéandas for
nagra andra dndamal, t.ex. for
rumsuppvarmning.

2.4 Underhall och rengéring

Rengér produkten regelbundet for att
forhindra att ytmaterialet férsamras.
Sténg av produkten och lat den kallna
fore rengéring.

Koppla fran produkten fran elnatet
fére underhall.

Spruta inte vatten eller anga pa
produkten for att rengdra den.
Rengér produkten med en fuktig,
mjuk trasa. Anvand bara neutrala
rengdringsmedel. Anvand inte
produkter med slipeffekt,
skursvampar, 16sningsmedel eller
metallforemal.

2.5 Underhall

Kontakta en auktoriserad
serviceverkstad for reparation av
produkten.

Anvand endast originaldelar.

2.6 Avfallshantering

VARNING!
Risk for kvavning eller
skador.

Kontakta kommunen fér information
om hur produkten kasseras korrekt.
Koppla loss produkten fran eluttaget.
Klipp av elkabeln néra produkten och
kassera den.



3. PRODUKTBESKRIVNING

3.1 Beskrivning av héllen
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Induktionskokzon
Kontrollpanel

3.2 Beskrivning av kontrollpanelen
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Anvand touchkontrollerna fér att anvénda produkten. Displayerna, indikeringarna och
ljudsignalerna markerar vilka funktioner som &r aktiverade.

Touch- Funktion Beskrivning
kon-
troll
@ PA/AV (ON/OFF) For att aktivera och avaktivera hallen.
= Hob2Hood For att aktivera och inaktivera manuellt lage

=

for funktionen.

(]

Las / Barnsakring pa ugnen

For att lasa/lasa upp kontrollpanelen.

Paus

For att aktivera och avaktivera funktionen.

(o)) ]

Varmelagesdisplay

For att visa det instéllda varmelaget.

Timerindikatorer for kokzo-
nerna

For att visa for vilken kokzon tiden ar in-
stalld.

[~

Timerdisplay

For att visa tiden i minuter.
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Touch- Funktion Beskrivning

kon-

troll
a Q) - For att valja kokzon.

+/ - For att 6ka eller minska tiden.
2 _

VAV For instéllning av vérmeldge.
v
Ep PowerBoost For att aktivera funktionen.

3.3 Visningar av varmeinstallning

Display

Beskrivning

Kokzonen &r avstangd.

-G

/(). Kokzonen &r pa.

Punkten betyder halva varmenivan.

Paus ar pa.

(A)

Automax ar pa.

(&)

PowerBoost ar pa.

2 il Ett fel har uppstatt.

3),E

/C] OptiHeat Control (3-stegs restvéarmeindikator): tillagar fortfarande /
varmhallning / restvérme.

!

Las /Barnsékring pa ugnen ar pa.

Kokkarlet ar felaktigt eller for litet, eller inget kokkarl &r placerat pa
kokzonen.

()

Automatisk avstangning ar pa.




3.4 OptiHeat Control (3-stegs
restvarmeindikator)

VARNING!
A G/ &)/ Risk for

brannskador fran restvarme.
Kontrollampan visar
restvarmenivan. Om en viss
zon blir fér varm kan
funktionen sanka
vérmeinstallningen for de
narliggande zonerna.

4. DAGLIG ANVANDNING

VARNING!
Se sékerhetsavsnitten.

4.1 Aktivera och avaktivera

Tryck pa i 1 sekund fér att satta pa
eller stdnga av héllen.

4.2 Automatisk avstangning

Funktionen sténger av héllen
automatiskt om:

e alla kokzoner ar avstédngda.

e duinte stéller in varmelage efter
hallen har satts pa.

e duspiller nagot eller satter nagot pa
kontrollpanelen langre an 10
sekunder (en kastrull, en handduk
osv.). En ljudsignal ljuder och hallen
stdngs av. Ta bort féremalet eller
rengdr kontrollpanelen.

o hallen blir for het (t.ex. om ett kokkarl
kokar torrt). Innan du anvander hallen
igen maste kokzonen kallna.

e du anvénder ett oldmpligt kokkarl.

Symbolen (F) tands och kokzonen

stdngs av automatiskt efter 2 minuter.

e dustanger inte av en kokzon eller
andrar varmeléget. Efter en stund

tands (-] och hallen stangs av.
Forhallandet mellan virmeldge och
tiden efter vilken héllen sténgs av:

Varmelage Héllen sténgs av
efter
, 1.2 6 timmar
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Induktionskokzonerna skapar den varme
som behdvs for tillagningen direkt i
kokkarlets botten. Glaskeramiken véarms
upp av restvarmen hos kokkérlet.

Varmeldge Héllen sténgs av
efter

3-4 5 timmar

5 4 timmar

6-9 1,5 timme

4.3 Varmelage

Tryck pa /\ for att oka varmelaget.
Anvandning V fér att minska

vérmelaget. Tryck pa Noch V
samtidigt for att inaktivera kokzonen.

4.4 Automax

Du kan uppna 6nskat varmelage
snabbare om du aktiverar den har
funktionen. Funktionen stéller in hogsta
varmelaget under en viss tid och sanker
sedan till ratt varmelage.

@ For att aktivera funktionen

maste kokzonen vara kall.
For att aktivera funktionen fér en
kokzon: tryck pa ?(® tands). Tryck
omedelbart pa VAN ( ténds). Tryck
omedelbart pa V tills ratt varmelége
tands. Efter 3 sekunder tands (7).

For att avaktivera funktionen: tryck pa

V.
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4.5 PowerBoost

Den har funktionen gor mer effekt
tillganglig for induktionskokzonerna.
Funktionen kan bara aktiveras fér
induktionskokzonen under en begréansad
tidsperiod. Dérefter kopplar
induktionskokzonen automatiskt tillbaka
till hégsta varmelaget.

@ Se avsnittet "Teknisk data".

For att aktivera funktionen fér en
kokzon: tryck pa e (P tands.

Avaktivera funktionen: tryck pa o ® eller

V.
4.6 Timer

Nedrékningstimer

Du kan anvénda den har funktionen for

att stélla in hur lange kokzonen ska vara
igang vid enbart detta tillagningstillfalle.

Stall férst in varmeinstéliningen for
kokzonen, stall darefter in funktionen.

Stélla in kokzonen: tryck pa D
upprepade ganger tills indikatorn fér
onskad kokzon ténds.

For att aktivera eller dndra tiden: tryck
pa ~+ cller — f&r timern fér att stilla in
tiden (00 - 99 minuter). Nar indikatorn for

kokzonen bérjar blinka langsammare
réknas tiden ned.

For att se aterstaende tid: val]

kokzonen med @ Kokzonens indikator
béorjar blinka snabbt. Pa displayen visas
den aterstaende tiden.

For att avaktivera funktionen: Vilj

kokzonen med @ och tryck pa = .
Aterstaende till réknar ned till 00.
Kokzonens kontrollampa slécks.

Nar tiden gatt ut ljuder en
signal och 00 blinkar.
Kokzonen avaktiveras.

For att stanga av ljudet: tryck pa .

Signalur
Du kan anvénda den hér funktionen som
Signalur nér hallen &r pa och

tillagningszonerna inte anvands.

Displayen visar varmeldget (@),
Aktivera funktionen: tryck pa . Tryck

pé+ eller ™ pa timern for att stélla in
tiden. Nér tiden gatt ut ljuder en signal
och 00 blinkar.

For att stdnga av ljudet: tryck pa .
Foér att avaktivera funktionen: tryck pa
€D och darefter pa . Den kvarvarande
tiden réknas ner till 00

Denna funktion paverkar inte
ugnens funktioner i évrigt.

4.7 Paus

Funktionen stéller in alla paslagna
kokzoner pa det lagsta varmelaget.

Nér funktionen &r pa &r alla andra
symboler pa kontrollpanelerna lasta.

Funktionen stoppar inte
timerfunktionerna.
Tryck pa Il f5r att aktivera funktionen.

ténds.Varmeldget sanks till 1.
Avaktivera funktionen genom att trycka

pa Il Foregaende varmelage slas pa.

4.8 Las

Du kan lasa kontrollpanelen medan
kokzonerna ar igang. Funktionen
férhindrar oavsiktliga andringar av
vérmeléget.

Stall in vdrmelidget forst.

Aktivera funktionen: tryck pa &,

o

téands i 4 sekunder.Timern forblir pa.
Foér att avaktivera funktionen: tryck pa
&, Féregadende varmelage aktiveras.

Nér du avaktiverar héllen
stdngs dven denna funktion
av.

4.9 Barnsakring pa ugnen

Denna funktion férhindrar oavsiktlig
anvéndning av hallen.



Aktivera funktionen: aktivera héllen
med @. stall inte in varmeldget. Tryck
pa @i 4 sekunder. (L tands. Inaktivera
hallen med .

Fo6r att avaktivera funktionen: aktivera
hallen med M. Stall inte in varmelaget.
Tryck pa &1 4 sekunder. (@) tands.
Inaktivera hallen med .

For att kringga funktionen fér ett
enskilt tillagningstillfalle: aktivera hallen
med ©. [J tands. Tryck pa g
sekunder. Stéll in vérmeldge inom 10
sekunder. Héllen kan nu anvandas. Om
du avaktiverar hallen med @ aktiveras
funktionen igen.

4.10 OffSound Control
(Avaktivering och aktivering av
ljud)

@

Ljudsignalerna ar aktiverade
fran borjan.

Stang av hallen. Tryck pa @i 3 sekunder.

Displayen tands och slacks. Tryck pa &
3 sekunder. &Y eller B tands. Tryck pa
+ pa Timer for att vélja nagot av
féljande:

° - ljudet &r avsténgt

o —ljudet &r pa

Vanta tills hallen stdngs av automatiskt
for att bekréafta ditt val.

Né&r denna funktion ar installd pa &Y hor
du endast ljuden nar:

du trycker pa ®

Signalur ringer

Nedrakningstimer ringer

du stéller nagot pa kontrollpanelen.

@

Om det &r nagot fel pa
stromkallan och hallen
sténgs av behalls inte
féregaende instéllningar.

4.11 Effektreglering

e Kokzonerna &r grupperade enligt
plats och nummer pa faserna i hallen.

Se bilden.
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e Varje fas har en maximal
elektricitetsbelastning pa 3700 W.

e Funktionen delar strommen mellan de
kokzoner som ar anslutna till samma
fas.

e Funktionen aktiveras nar den totala
elektricitetsbelastningen pa
kokzonerna som anslutits till en fas har
Sverskridit 3700 W.

e Funktionen minskar strommen till de
andra kokzonerna som &r anslutna till
samma fas.

e Varmeldget for de reducerade
kokzonerna édndras mellan tva nivaer.

4.12 Hob?Hood

Det &r en avancerad automatisk funktion
som kopplar héllen till en speciell
koksflakt. Bade hallen och koksflakten
har en infraréd signalkommunikator.
Fléktens hastighet definieras automatiskt
med utgangspunkt fran
l&gesinstallningen och temperaturen for
det hetaste kokkarlet pa héllen. Du kan
ocksa anvanda flékten fran hallen
manuellt.

@

Fjarrsystemet ar for de flesta
koksfléktar inaktiverade fran
borjan. Aktivera det innan du
anvander funktionen. Las
koksflaktens bruksanvisning
fér mer information.

Anvanda funktionen automatiskt

Om funktionen ska anvandas automatiskt
stéller du in det automatiska ldget pa H1
—Hé. Hallen ar ursprungligen installd pa
H5.Flakten reagerar nér hallen aktiveras.
Hallen k&nner av kokkarlets temperatur
automatiskt och justerar flaktens
hastighet darefter.
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Automatiska lagen Nar du &r klar med
@ matlagningen och stanger
Automa- Kok-  Stek- av hallen kan kdksflakten
tiskt ljus ning"  ning? fortsatta ga under en viss tid.
Efter den tiden sténger
Lédge HO Av Av Av systemet av flékten

automatiskt och forhindrar

Lage il P2 A5 25 att du oavsiktligt slar pa
Lage PS T =TT flakten under kommande 30
H23) tighet 1 tighet 1 sekunder.
- : - Styra fldkthastigheten manuellt
Lage his™ Ra AY Ela:tftsz— Du kan aven styra funktionen manuellt.
ighe iy
- Det gér du genom att trycka pa = nar
Lége H4 Pa Flakthas- Flakthas- héllen &r igang. Da inaktiveras
tighet 1 tighet 1 automatiskt styrning av funktionen och
du kan andra flakthastigheten manuellt.
Ldge H5 Pa Flakthas- Flakthas-

Né&r du trycker pa = 6kar du

fighel | Dghei 2 flakthastigheten med ett. Nar du nar en

Lége H6 Pa Flakthas- Flakthas- intensiv niva och trycker pad = igen stélls
tighet 2  tighet 3 flakthastigheten in pa 0 igen och da

stangs koksflakten av. Starta flékten igen

med flakthastighet 1 genom att trycka pa

1) Hallen kinner av kokningsprocessen och akti-
verar flakthastigheten enligt det automatiska |&-

2

get.

2) Hallen kinner av stekningsprocessen och akti- Aktivera automatiskt styrning
verar flékthastigheten enligt det automatiska |&- @ av funktionen genom att

get. stdnga av héllen och sedan
3) | det hér laget aktiveras flikten och lampan, sla pa den igen.

och gér inte efter temperaturen.

Aktivera belysningen

Andra det automatiska laget Du kan stélla in héllen pa att aktivera

1. Sténga av produkten. belysningen automatiskt nar du slar pa

2. Tryck pa @ i 3 sekunder. Displayen hallen. Detta gér du genom att stélla in
t3nds och slicks. det automatiska laget pa H1 — Hé.

3. Tryckpa (i 3 sekunder. Belysningen i koksflakten

4. Tryck pa D nagra ganger tills slacks tva minuter efter att

tands. héllen stangts av.

5. Tryck pa + pa timern for att valja ett
automatiskt lage.

@ Inaktivera funktionens
automatiska lage om du vill
anvanda koksflakten direkt
pa flaktpanelen.

5. RAD OCH TIPS

VARNING!
Se sékerhetsavsnitten.



5.1 Kokkarl

@

For induktionskokzoner
genereras varme mycket
snabbt i kokkarlet av ett
kraftigt elektromagnetiskt
falt.

Anvand
induktionskokzonerma med
lampliga kokkarl

@

Kokkarlsmaterial

e Lampliga: gjutjarn, stal, emaljerat stal,
rostfritt stal, botten med flera lager
(med korrekt mérkning fran en
tillverkare).

e Olampliga: aluminium, koppar,
méssing, glas, keramik, porslin.

Kokkarl &r Iampliga fér en

induktionshall om:

e vatten kokar mycket snabbt upp pa en
kokzon som &r instélld pa det hogsta
vérmelaget.

® en magnet fastnar pa kokkarlets
botten.

@

Kokkarlens botten skall vara
sa tjock och sa plan som
moijligt.

Se till att kastrullens botten
ar ren och torr innan du
satter den pa hallen.

Kokkarlets matt

Induktionskokzonerna anpassar sig
automatiskt till storleken pa kokkarlets
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mindre diameter an den minsta far bara
en del av effekten som kokzonen
genererar.

@ Se avsnittet "Tekniska data".

5.2 Ljud under anvandning
Om du hér:

e knackande ljud: ar kokkarlet tillverkat
av olika material
("sandwichkonstruktion").

e visslande ljud: anvander du kokzonen
med hog effektniva och kokkarlet &r
tillverkat av olika material
("sandwichkonstruktion").

e surrande: anvander du hdg effektniva.

e klickande: beror detta pa elektriska
omkopplingar.

e susande: beror detta pa att flakten ar
igang.

Dessa ljud &r normala och innebér inte

att det ar fel pa produkten.

5.3 Exempel pé olika typer av
tillagning

Korrelationen mellan en zons véarmeldge
och dess energiférbrukning ar inte linjar.
Nar du dkar varmeldget ar det inte
proportionellt mot att 6ka kokzonens
energiférbrukning. Det betyder att en
kokzon med medelhdgt varmelage
anvénder mindre an halften av sin effekt.

Uppgifterna i tabellen &r
endast avsedda som

botten. végledning.

Hur effektiv kokzonen &r beror pa

kokkérlets diameter. Kokkarl med en

Varmeinstall-  Anvand for: Tid Tips

ning (min)

1 Varmhallning av tillagad mat.  efter L&gg ett lock pa ett kokkarl.

behov

1-2. Hollandaisesas, smaltning av: ~ 5-25 Rér om med jamna mellan-
smor, choklad, gelatin. rum.

1-2. Stanning: fluffiga omeletter, 10-40 Tillaga med lock.

aggstanning.
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Vérmeinstéll- Anvand for: Tid Tips
ning (min)
2.-3. Smakoka ris och mjolkratter, 25-50  Minst dubbelt sa mycket vats-
vérma fardiglagade rétter. ka som ris, rér om mjolkbase-
rade ratter under tillagningen.
3.-4. Angkoka grénsaker, fisk, kott.  20-45  Tillsatt nagra matskedar vats-
ka.
4.-5. Kokning av potatis. 20-60  Anvand max. % liter vatten till
750 g potatis.
4.-5. Tillaga storre mangder mat, 60 -150 Upp till 3| vatska plus ingredi-
stuvningar och soppor. enser.
5.=7 Latt stekning: schnitzel, cordon  efter Vand efter halva tiden.
bleu, kotletter, kroketter, korv, behov
lever, agg, pannkakor, munkar.
7-8 Kraftig stekning, potatiskroket- 5-15 Vénd efter halva tiden.
ter, njurstek, fransyska.
9 Koka vatten, koka pasta, bryna kott (gulasch, grytstek), fritera pommes fri-

tes.

Koka stora méngder vatten. PowerBoost aktiveras.

5.4 Rad och tips fér Hob?Hood

Nar hallen anvands med funktionen:

Skydda fléktpanelen mot direkt
solljus.

Rikta inte halogenlampor mot
flaktpanelen.

Téck inte 6ver héllens kontrollpanel.
Avbryt inte signalen mellan hallen och
flakten (t.ex. med en hand eller
kokkéarlshandtag). Se bilden.

Flékten pa bilden &r bara ett exempel.

@ Andra fjarrstyrda produkter
kan blockera signalen.
Anvand inga fjarrstyrda
produkter nér du anvander
funktionen pa héllen.

Koksflaktar som fungerar med
Hob2Hood-funktionen

Se var konsumentwebbplats for att se
hela sortimentet med koksflaktar som
fungerar med den har funktionen.



VARNING!

Se sékerhetsavsnitten.

6.1 Allman information

® Rengor héllen efter varje
anvéandningstillfalle.

e Anvand alltid kokkarl med ren botten.
e Repor eller mérka flackar pa ytan har

ingen inverkan pa hur héllen fungerar.
e Anvand ett sérskilt rengdringsmedel

for héllens yta.

e Anvand en speciell skrapa for glaset.

6.2 Rengdring av héllen

6. SKOTSEL OCH RENGORING
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innehaller socker, annars kan denna

smuts orsaka skador pa héllen. Var
forsiktig och undvik brénnskador. Satt

specialskrapan snett mot glasytan och

for bladet dver ytan.

* Ta bort nér héllen svalnat
tillréackligt: kalkringar, vattenringar,

en trasa.

e Ta omedelbart bort: smalt plast,
plastfolie, socker och mat som

7. FELSOKNING

VARNING!

Se sakerhetsavsnitten.

7.1 Vad gor jag om...

fettsténk, glansande metalliska
missfargningar. Rengér héllen med en
fuktig duk och icke slipande
rengoringsmedel. Efter rengéring,
torka hallen med en mjuk duk.

Ta bort missfargning pa blank
metall: anvénd en 16sning av vatten
och vindger och rengér glasytan med

Problem

Majlig orsak

L6sning

Det gar inte att aktivera eller
anvanda hallen.

Hallen ar inte ansluten till
stromférsorjningen eller den
ar ansluten pa fel satt.

Kontrollera att hallen &r kor-
rekt ansluten till stromfor-
sérjningen. Se kopplings-
schemat.

Séakringen har gatt.

Kontrollera om sékringen &ar
orsaken till felet. Om s&kri-
ngen gar gang pa gang, tala
med en kvalificerad elektri-
ker.

Du har inte stéllt in varmela-
get inom 10 sekunder.

Satt pa hallen igen och stall
in varmelaget inom 10 se-
kunder.

Du har tryckt pa 2 eller flera
touchkontroller samtidigt.

Tryck bara pa en touch-kon-
troll.

Paus ar pa.

Se "Daglig anvandning".

Det finns vatten eller fett-
stank pa kontrollpanelen.

Rengdr kontrollpanelen.
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Problem

Majlig orsak

Lésning

En ljudsignal ljuder och hal-
len sténgs av.
En ljudsignal ljuder nar hal-
len slar ifran.

Du har stéllt nagot pa en el-
ler flera touch-kontroller.

Ta bort foremalet fran touch-
kontrollerna.

Hallen stangs av.

Du satte nagot pa touch-
kontrollen @

Ta bort féremalet fran touch-
kontrollen.

Restvarmeindikatorn tands
inte.

Zonen &r inte varm eftersom
den bara har varit paslagen
en kort stund eller sé kan
sensorn vara trasig.

Kontakta en auktoriserad
serviceverkstad om kokzo-
nen varit pa tillréckligt lange
for att vara varm.

Hob?Hood fungerar inte.

Du kan técka éver kontroll-
panelen.

Avlagsna féremalet fran kon-
trollpanelen.

Automax fungerar inte.

Zonen ar het.

Lat zonen bli tillrackligt sval.

Det hogsta varmelaget ar in-
stallt.

Det hogsta varmelaget har
samma effekt som funktio-
nen.

Varmelaget andras mellan
tva nivaer.

Effektreglering ar pa.

Se "Daglig anvandning".

Touch-kontrollerna blir var-
ma.

Kokkarlet ar for stort eller
star for nara kontrollerna.

Placera stora kokkarl pa de
bakre zonerna om majligt.

Det hors inget ljud nar du

trycker pa touchkontrollerna.

Ljudet &r avaktiverat.

Aktivera ljudet. Se "Daglig
anvandning".

ténds.

Barnsékring pa ugnen eller
Las ar pa.

Se "Daglig anvandning".

ténds.

Det star inget kokkarl pa zo-
nen.

Stall ett kokkarl pa zonen.

Kokkarlet passar inte.

Anvand ett lampligt kokkarl.
Se "Rad och tips".

Diametern pa kokkarlets
botten ar for liten for zonen.

Anvand kokkarl med ratt
matt. Se avsnittet "Tekniska
data".

och en siffra tands.

Det har uppstatt ett fel pa
hallen.

Sténg av héllen och satt pa
den igen efter 30 sekunder.

Om (& visas igen ska du dra
ur elkontakten. Satt i elkon-
takten igen efter 30 sekun-
der. Kontakta auktoriserat
servicecenter om problemet
fortsatter.
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Problem Majlig orsak Lésning

Ett konstant pip-ljud hérs. Fel pa elanslutningen. Dra ur elkontakten. Tala med
en behorig elektriker som
kontrollerar installationen.

7.2 Om du inte finner en som visas. Kontrollera att du har hanterat
I3sning héllen pa korrekt satt. Annars kommer

besdk fran servicetekniker eller
Kontakta forsaljaren eller en auktoriserad ~ fackhandlare inte att vara kostnadsfritt,

serviceverkstad om du inte kan avhjalpa inte ens under garantitiden. Anvisningar
felet. Uppge uppgifterna pa typskylten. for kundservice och garantibestammelser
Meddela dven den tresiffriga koden och finns i garantihaftet.

koden for glaskeramiken (den sitter i
hérnet pa hallen) och felmeddelande

8. INSTALLATION

VARNING! 8.4 Montering
Se sékerhetsavsnitten.

8.1 Fore installationen

Innan du installerar hallen ska du
anteckna informationen nedan fran
typskylten. Typskylten sitter nertill pa
hallen.

Serienummer ......ccccoeeen.

8.2 Inbyggnadshallar

Inbyggnadshallar far endast anvéndas
efter installation i lampliga
inbyggnadsenheter och arbetsbénkar
enligt géllande standarder.

8.3 Natkabel

e Hallen ar forsedd med en natkabel.

e For att ersétta den skadade ¥
* *
—
(D

natkabeln, anvand kabeltyp: @
HO5V2V2-F som motstar en
temperatur av 90 °C eller hogre.
—

Kontakta din lokala servicestation. R 5mm

=
1
min. 490" le 560"'m
55mm
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B /y

A T;;En. 60mm
I

| b
@ Om produkten har
— ) installerats ovanfér en lada
1r1n2|nr:nm kan héllens ventilation varma
upp det som forvaras i ladan
- nar hallen anvéands.
9.1 Typskylt
Modell DIT640FR PNC 949 597 440 00
Typ 61 B4A 00 AA 220 - 240V / 400V 2N 50 - 60 Hz
Induktion 7.35 kW Tillverkad i Tyskland
Serienr ..o 7.35 kW
VOSS CEX
9.2 Specifikation for kokzonerna
Kokzon Nominell effekt PowerBoost PowerBoost Kokkérlets dia-
(max varmela-  [W] maximal varak- meter [mm]
ge) [W] tighet [min]
Vanster fram 2300 3700 10 180 - 210

Vanster bak 1800 2800 10 145-180
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Kokzon Nominell effekt PowerBoost PowerBoost Kokkérlets dia-
(max viarmela-  [W] maximal varak- meter [mm]
ge) [W] tighet [min]
Hoger fram 1400 2500 4 125 - 145
Hoger bak 1800 2800 10 145 - 180
Kokzonernas effekt kan skilja sig en aning  For optimalt matlagningsresultat anvénd
fran uppgifterna i tabellen. Den andras inte kokkarl storre &n diametern i
efter kokkérlets material och matt. tabellen.

10. ENERGIEFFEKTIVITET
10.1 Produktinformation enligt EU 66/2014

Modellbeskrivning DIT640FR
Typ av hall Hall fér inbyggnad
Antal kokzoner 4
Uppvarmningsteknik Induktion
Diameter pa runda kokzo-  Vénster fram 21,0cm
ner (@) Vénster bak 18,0 cm
Hoger fram 14,5 cm
Hoger bak 18,0 cm
Energiférbrukning per kok-  Vanster fram 178,4 Wh/kg
zon (EC electric cooking) ~ Véanster bak 184,9 Wh/kg
Héger fram 183,2 Wh/kg
Hoger bak 184,9 Wh/kg
Energiférbrukning fér hal- 182,9 Wh/kg
len (EC electric hob)
EN 60350-2 - Elektriska e S&tt om mojligt alltid ett lock pa
matlagningsapparater - Del 2: Hallar — kokkarlet.
Metoder fér métning av prestanda e Stall kokkarlet pa kokzonen innan du
aktiverar den.
10.2 Energibesparing e Stall ett mindre kokkarl pa mindre
o kokzoner.
Du kan spara energi vid - o Stall kokkarlet i mitten av kokzonen.
vardagsrﬂnatlagnvmgen om du féljer e Anvand restvarmen for att hélla maten
nedanstéende tips. varm eller for att smalta den.
e Varm bara upp den mangd vatten du
behdver.

11. MILJOSKYDD

skydda var miljé och var halsa genom att
atervinna avfall fran elektriska och
elektroniska produkter. Sléng inte

2 ™
Atervinn material med symbolen &0,
Atervinn férpackningen genom att
placera den i ldmpligt karl. Bidra till att
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narmaste atervinningsstation eller

kter mark len &
produkter markta med symbolen & med Kontakta kommunkontoret.

hushallsavfallet. Ldmna in produkten pa
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