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& Om sikkerhed

Af sikkerhedsgrunde og for at kunne bruge
apparatet korrekt skal disse brugsanvisnin-
ger leeses grundigt, for apparatet installeres
0g bruges. Disse anvisninger skal altid folge
apparatet, selv hvis det flyttes eller seelges.
Brugerne skal veere bekendt med apparatets
betjening og sikkerhedsfunktioner.
Producenten er ikke ansvarlig for skader, der
skyldes forkert installation og brug.

Sikkerhed for barn og personer med
funktionsnedsezettelse

¢ Dette apparat kan bruges af bern over 8 ar
0g personer med fysiske, sensorielle og
mentale handicap eller manglende erfa-
ring, hvis de bliver overvaget og opleert i
brug af apparatet pa en sikker made, og
hvis de forstér de farer, det indebaerer.
Born ma ikke lege med apparatet.

e Opbevar al emballagen utilgeengeligt for
barn. Der er fare for kveelning.

e Hold bern veek fra apparatet. Der er fare
for laesioner eller permanente skader.

o Hvis apparatet er udstyret med en las pa
afbryderen eller en las med nagle, skal
denne bruges. Det forhindrer bern og sméa
husdyr i at bruge det ved et uheld.

Generelt om sikkerhed

¢ Du maé ikke aendre produktet og dets spe-
cifikationer. Risiko for leesioner og skader
péa apparatet.

e Fjern al emballage, maerkater og folie fra
apparatet, for det tages i brug.
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Ret til eendringer uden varsel forbeholdes

® Sast kogezonerne péa "slukket" efter hver
brug.

Brug

e Apparatet er udelukkende beregnet til
madlavning i husholdningen.

¢ Brug ikke apparatet som arbejds- eller fra-
seetningsplads.

e Efterlad ikke apparatet uden opsyn, mens
det er i brug. Sluk for apparatet i tilfeelde af
brand. Sluk ild med et grydelag , brug
aldrig vand.

¢ Risiko for forbraending! Laeg ikke me-
talgenstande som kokkenredskaber eller
grydelag pa kogearealet, hvor de kan blive
meget varme.

e Kogesektionen kan tage skade, hvis der
tabes ting eller kogegrej pa den.

e Kogegrej af stabejern og stabt aluminium,
eller kogegrej med beskadiget bund kan
ridse kogesektionen, hvis de skubbes
rundt pa pladen.

¢ Hvis pladen far en revne, skal du tage stik-
ket ud af kontakten for at forebygge elek-
trisk sted.

¢ Undga, at gryder og pander koger tarre.
Ellers kan bade kogegrejet og kogesekti-
onen tage skade.

e Taend aldrig for en kogezone, hvis den er
tom, eller der stér en tom gryde eller pande
pé den.

e Misfarvning af ovnens emalje forringer ikke

apparatets brugsegenskaber. Garantien

bortfalder ikke.

Belast ikke ovnderen.



Apparatets indvendige sider bliver meget

varme under brug. Der er risiko for for-

braending. Brug grydelapper, nar tilbehar

0g kogegrej seettes i eller tages ud af ov-

nen.

Brugere med pacemakere skal holde over-

kroppen mindst 30 cm fra teendte indukti-

onskogezoner.

Treed altid lidt tilbage, nér ovnderen dbnes,

mens den er teendt (specielt ved brug af

dampfunktionen). P& denne méade lukkes

damp eller varme ud.

Undgé beskadigelse eller misfarvning af

emaljen:

- saet ikke ting direkte p& ovnbunden, og
deek den ikke med alufolie

— kom ikke vand direkte pa apparatet

— opbevar ikke fugtige tallerkner eller
madvarer i ovnen efter tilberedningen

Brug ikke apparatet, hvis det er i kontakt

med vand. Rar ikke ved apparatet med

vade heender.

Opbevar ikke fugtige retter eller madvarer

i ovnen efter tilberedningen, da fugten kan

beskadige emaljen eller n& ind til de elek-

triske enheder.

Opbevar ikke brandbare veesker eller ma-

terialer eller materialer, der kan smelte

(fremstillet af plast eller aluminium), pa eller

i neerheden af apparatet.

Der méa kun anbringes varmebestandigt til-

beher i rummet under ovnen. Anbring ik-

ke brandbare materialer der.

Sarg altid for, at udluftningshullerne bag pa

ovnen ikke er tilstoppet, s ventilationen i

ovnrummet er sikret.

Vedligeholdelse og renggring

Far enhver form for vedligeholdelse skal
der slukkes for apparatet, og stikkes skal
tages ud af stikkontakten. Kontrollér, at
apparatet er kolet af.

Hold altid apparatet rent. Ophobet fedt el-
ler madrester kan ga i brand.

Jeevnlig rengering beskytter ogsé overfla-
derne mod beskadigelser.

Renger kun apparatet med vand og seebe.
Skarpe genstande, skuremidler, skure-
svampe og pletfiernere kan beskadige ap-
paratet.

Rengor ikke apparatet med damprenser
eller hgjtryk.
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Rengor ikke glasderen med slibende ren-
geringsmidler eller metalskraber. Den
varmfaste belaegning péa det inderste glas
kan tage skade og glasset ga i stykker.
Serg for, at glassene er afkolet, for de ren-
gores. Der er fare for, at glassene gér i
stykker.

Veer forsigtig, nar du tager deren af appa-
ratet. Daren er tung!

Hvis glassene er beskadigede, kan de bli-
ve skrabelige og gé i stykker. Udskift dem.
Kontakt servicecenteret vedrerende yder-
ligere oplysninger.

Hvis du bruger ovnrens pa spraydése, skal
du felge producentens anvisninger. Sprojt
aldrig pa fedlffilteret (hvis det forefindes),
varmelegemerne og termostatfoleren.

| lobet af den pyrolytiske rensning (hvis den
forefindes), kan madrester misfarve over-
fladen.

Renger ikke den katalytiske emalje (hvis
den forefindes).

Veer forsigtigt under udskiftning af peeren i
ovnen. Der er fare for elektrisk sted!

Installation

Apparatet mé kun installeres, tilsluttes eller
repareres af en autoriseret servicetekniker.
Overhold altid ngje de love, bestemmelser,
retningslinjer og normer (regler om sikker-
hed, korrekt bortskaffelse, el- og gassik-
kerhed osv.), der geelder i brugslandet!
Hvis installationsanvisningerne ikke over-
holdes, bortfalder garantien i tilfeelde af
skader.

Kontroller, at apparatet ikke har faet ska-
der under transporten. Tilslut ikke et be-
skadiget apparat. Kontakt om nedvendigt
forhandleren.

Undgé at installere apparatet i naerheden
af letanteendelige materialer (for eksempel
gardiner, viskestykker og lignende)

Fjern al emballage for brug.

Dette apparat er tungt. Veer forsigtig, nar
du flytter det. Brug altid sikkerhedshand-
sker. Treek aldrig apparatet i handtaget el-
ler i kogesektionen.

Overhold mindsteafstandene til andre ap-
parater og enheder!

Vigtigt! Anbring ikke komfuret pa en sokkel
eller andre enheder til at @ge hgjden. Dette
medferer aget fare for vipning!
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* Brug varmefast folie, hvis kakkenelemen-
terne rundt om komfuret eller tilstedende

elementfronte ikke er varmefaste op til 70

grader .
Elektrisk tilslutning
* L Apparatet skal jordforbindes.

* Sorg for, at de elektriske specifikationer pa

typeskiltet svarer til husholdningens
stremforsyning.

Soerg for at stikkontakten og ledningen ikke
klemmes eller beskadiges af apparatets
bagside.

Serg for, at der efter installationen stadig
er adgang til stikkontakten.

Treek ikke i ledningen for at tage stikket ud
af stikkontakten. Tag altid fat i stikket, og
traek det ud.

Du skal have passende isoleringsenheder:
gruppeafbrydere, sikringer (sikringer med

Brug altid en korrekt installeret stadsikker
kontakt.

Der ma ikke bruges multistik, stikdaser og
forleengerledninger. Der er brandfare.

Du ma ikke selv udskifte eller sendre led-
ningen. Kontakt servicecentret.
Apparatets installation skal udferes med
en afbryder med mindst 3 mm brydeaf-
stand, s& du kan afbryde forbindelsen til
lysnettet pa alle poler.

Produktbeskrivelse

Oversigt over apparatet
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skruegevind skal tages ud af fatningen),
fejlstramsreleser og kontaktorer.
¢ Oplysninger om spaendingen findes pa ty-
peskiltet
Service

* Apparatet ma kun repareres af en autori-
seret servicetekniker. Brug kun originale
reservedele. Kontakt et godkendt service-
center.

Betjeningspanel
Kogesektion
Funktionsvaelger, ovn
Digitalt display
Termostatknap, ovn
A Tendt-lampe
Kontrollampe for temperatur
| 8 Kelgll

IEl Ovnpesre

Blasser

Typeskilt

Ovnribbe



Oversigt over kogesektionen
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Tilbehor

e Bradepande
Til bagning og stegning, eller som dryp-
bakke til opsamling af fedt.
e Grillrist
Til service, kageforme, stege.
e Bageplade
Til kager og smékager.
¢ Komfursikring

For ibrugtagning

(i] Fiern alemballage bade inde fra og uden
péa ovnen, for apparatet tages i brug.
Fjern ikke typeskiltet.

Bemaerk Hold altid midt pa handtaget,
nar du abner ovnen.

Stille uret

@ Ovnen virker forst, nar uret er indstillet.
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Nér du slutter apparatet til lysnettet eller efter
stremafbrydelse, blinker knappen for tids-
funktioner automatisk.

Indstil uret med " + " eller " - "-knappen.
Efter ca. 5 sekunder holder displayet op med
at blinke og viser indstillingen for Aktuel tid.
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Induktionskogezone, 1400 W, med 2500
W boosterfunktion

Induktionskogezone, 1800 W, med 2800
W boosterfunktion

Induktionskogezone, 1800 W, med 2800
W boosterfunktion

Betjeningspanel

Induktionskogezone, 2200 W, med 3100
W boosterfunktion

Til at forhindre bern i at rere ved kogepla-
derne.

e Opbevaringsskuffe (hvis relevant)
Under ovnrummet findes en opbevarings-
skuffe.

Advarsel Opbevaringsskuffen bliver
varm, nar der er teendt for ovnen.

(1] Nér tiden sendres, méa der ikke indstilles
en automatisk funktion (Varighed 1=l eller
Slut —>|) p& samme tid.

Rengoring for ibrugtagning

e Tag alle dele ud af apparatet.

e Gor apparatet rent, inden du tager det i
brug.

Bemeerk Brug ikke slibende
rengeringsmidler og skuresvampe! Det
kan beskadige overfladen. Se
“Vedligeholdelse og rengering”.

Forvarmning

Indstil £ og den maksimale temperatur, og
lad ovnen virke tom i 45 minutter for at breen-
de eventuelle rester af ovnens overflade. Til-
beheret kan blive varmere end ved normal
brug. | lebet af denne periode kan ovnen af-
give lugte. Dette er helt normalt. Serg for, at
lokalet er godt udluftet.
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Kogesektion — daglig brug

Oversigt over betjeningspanelet
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Brug sensorfelterne til at betjene apparatet.

. (D med en indikator Teender og slukker for kogesektionen
Timer-lamper, kogezoner Viser den kogezone, som du har tidsindstillet
Display for timer Viser tiden i minutter

o8 Starter boosterfunktionen

] Laser/l&ser op for betjeningspanelet

@ Veslger kogezone

Indikator for varmetrin Viser det aktuelle varmetrin

ﬂ A /Y @ger eller mindsker varmetrinnet

@ger eller mindsker tiden
@ Brug induktionskogezonerne med koge-  Varmetrin
grej, der er egnet hertil. Rer ved A for at oge varmetrinnet. Ror ved

Taend og Sluk W for at mindske varmetrinnet. Displayet vi-
Rorved (D 1 sekund for at teende eller sluk-  Ser varmetrinnet. Ror ved A og V7 samtidlig
ke for apparatet. for at slukke.

Display for varmetrin

Kogezonen er slukket

®

Kogezonen er teendt

Induktionskogezonen registrerer ikke kogegrejet
Der er en funktionsfejl

En kogezone er stadig varm (restvarme)
La&s/bernesikring er slaet til

Boosterfunktionen er aktiv

) S =) [ () | )

Sikkerhedsfrakoblingen er aktiv



Sla boosterfunktionen til og fra
Boosterfunktionen tilforer ekstra effekt til ko-
gezonerne. Boosterfunktionen er hgjst aktiv i
10 minutter. Derefter slar induktionszonen
automatisk over pa det hojeste varmetrin.
Rer ved [s B for at sl& funktionen til. (7] lyser.
Sluk ved at rore ved [ B eller ¥ .

Effektstyring

Effektstyringen fordeler effekten parvis mel-
lem to kogezoner (se tegningen). Booster-
funktionen ager effekten til det hgjeste trin for
den ene kogezone i et par og saetter auto-
matisk den anden kogezone ned pé et lavere
varmetrin. Displayet for den reducerede zone
skifter mellem to trin.

Brug af timer

Brug timeren til at indstille, hvor lang tid ko-

gezonen skal arbejde uaforudt.

Indstil timeren, nar du har valgt kogezo-

ne.

Du kan indstille varmetrin fer eller efter, at du

indstiller timeren.

¢ vaelger kogezone: ror en eller flere gange
ved (D, indtil lampen for den enskede ko-
gezone teender.

e Start og @ndring af timer: ror ved ko-
gezonens A eller ¥ for at indstille tiden
(00 - 99 minutter). Nar lampen for koge-
zonen blinker langsommere, er nedteellin-
gen begyndt.

¢ SIa timeren fra: vaslg kogezone med
@ , og rer ved ¥ for at sla timeren fra.
Resttiden teeller bagleens ned til 00 . Lam-
pen for kogezonen slukker. Du kan ogsé
rere samtidigt ved A og WV for at slukke
for timeren.

electrolux 7

¢ Kontrollere resttid: veelg kogezone med
. Lampen for kogezonen blinker hurti-
gere. Displayet viser resttiden.

Nar tiden er géet, lyder signalet, og 00 plin-

ker. Kogezonen slukker.

® Slukke for signalet: ror ved .

Du kan bruge timeren som minutur, selvom

der ikke er teendt for kogezonerne. Rer ved

D . Ror ved A eller ¥ for at indstille tiden.

Nér tiden er gaet, lyder signalet, og i blin-

ker

Lase/abne for betjeningspanelet

Du kan lase betjeningspanelet, men ikke .
Den forhindrer utilsigtet eendring af varme-
trinnet under en tilberedning.

Rer ved symbolet (5 . Symbolet (L] lyser i 4
sekunder.

Timeren er stadig i gang.

Rer ved symbolet [3] for at slé funktionen fra.
Det varmetrin, som du ferst indstillede, lyser.
Nar du slukker for apparatet, slukker du ogsa
for denne funktion.

Bornesikring

Funktionen hindrer utilsigtet betjening af ko-
gesektionen.

Sl& bermesikringen il

® Teend for kogesektionen med @ Indstil
ikke varmetrin .

* Ror ved [ 4 sekunder. Der hores en lyd-
alarm, nar der reres ved A . Symbolet

teender.
® Sluk for kogesektionen med Q.

Sla bernesikring fra

® Teend for kogesektionen med @ Indstil
ikke varmetrin . Ror ved [ i 4 sekunder.
Der heres en lydalarm, nar der rores ved
¥ . Symbolet (] teender.

® Sluk for kogesektionen med .

Overspring af barnesikringen til en enkelt

madlavning

® Teend for kogesektionen med . Sym-
bolet (L J teender.

* Ror ved A og V i 4 sekunder. Indstil
varmetrin inden 10 sekunder. Du kan
betjene kogesektionen.

o Nar du slukker for kogesektionen med
@ er bernesikringen slaet til igen.
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Automatisk slukning

Funktionen slukker automatisk for

kogesektionen, hvis:

* Alle kogezoner er slukket [&] .

e Du ikke indstiller et varmetrin, nar du har
teendt for kogesektionen.

e Du deekker et sensorfelt med en genstand
(f.eks. en gryde eller en klud) i over 10 se-
kunder. Advarslen lyder, indtil du fierner
genstanden.

Tider for automatisk slukning

e Kogezonen bliver for varm (f.eks. hvis en
gryde koger tor). Du kan ferst bruge koge-
sektionen, nar kogezonen er kolet af.

® Du bruger forkert kogegrej. |- J teendes i
displayet, og efter 2 minutter slukkes ko-
gezonen automatisk.

e Du ikke slukker for en kogezone eller een-
drer varmetrin. Efter et stykke tid teendes
(-], og kogezonen slukkes. Se tabellen.

Temperaturin- (0- . (5)-039)
dstilling
Afbrydes efter 6 timer 5 timer 4 timer 1,5 timer

Kogesektion — nyttige oplysninger og rad

Kogegrej til induktionskogezoner

Vigtigt Madlavning med induktion foregéar
ved, at et kraftigt elektromagnetisk felt naeste
ojeblikkelig danner varme indvendig i
kogegrejet.

Materiale

e egnet: stabejern, emaljeret jern, rustfrit
stél, sandwichbund (meerket som egnet af
producenten).

e uegnet: aluminium, kobber, messing, ke-
ramik, porceleen.

Kogegrej er egnet til induktionskogezoner,

hvis ...

® ... noget vand kommer meget hurtigt i kog
pé en zone, der star pa det hojeste var-
metrin.

e ... en magnet treekker i kogegrejets bund.

Bunden af kogegrejet skal veere sa tyk
0g plan som muligt.

Kogegrejets mal : til en vis grad tilpas-
ses induktionskogezoner automatisk til
starrelsen pé kogegrejets bund. Men ko-
gegrejets bund skal mindst have en dia-

meter, der er ca. 3/4 af kogezonens
storrelse.

Lyde under drift

Hvis du kan hgare

¢ sma knald: kogegrejet bestar af forskellige
materialer (sandwichbund).

¢ flgjten: du bruger en eller flere kogezoner
pé hejt varmetrin, og kogegrejet bestar af
flere materialer (sandwichbund).

e brummen: du bruger hgjt varmetrin.

e Klikken: elektronikken arbejder.

e hvislen, summen: bleeseren karer.

Lydene er normale og betyder ikke, at

der er noget galt.

Spar pa energien

(&) * Leeg sé vidt muligt altid 1&g pa gryder-
ne.
» Sast kogegrejet pa, inden du teender
for kogezonen.

Eksempler pa anvendelser
Oplysningerne i tabellen er kun vejledende.

0

Sluk-stilling

1 At holde feerdig mad varm

1-2 Hollandaise, smelte: smer, chokolade,
husblas

1-2 Stivne/sterkne: luftige omeletter, bagte

29

efter be-
hov

Lag
5-25min  Rer en gang imellem

10-40
min

Leeg lag pa
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Var- Bruges til: Gode rad
metrin

Merkogning af ris og maelkeretter, op- 25-50 Tilseet mindst dobbelt s& meget vae-
varmning af feerdigretter min ske som ris, rer rundt i meelkeretter
under tilberedningen
3-4 Dampning af grentsager, fisk, ked 20-45 Tilsaet nogle spsk. veeske
min
4-5 Dampning af kartofler 20-60 Brug hgjst ¥ | vand til 750 g kartofler
min
4-5 Kogning af sterre portioner, sammenkog- 60-150  Op til 3 | vaeske plus ingredienser
te retter og supper min
6-7 Neensom stegning: schnitzler, cordon efter be- Vend midtvejs
bleu (kalvekad), koteletter, frikadeller, hov
polser, lever, aeg, pandekager, aebleski-
ver, samt opbagte saucer
7-8 Kraftig stegning, hash browns (rosti), 5-15min  Vend midtvejs
tournedos, steaks
9 Kogning af sterre maengder vand, pasta, bruning af ked (gullasch, grydesteg), friturekogning

af pommes frites

Boosterfunktionen er velegnet til at varme
store maengder vand.

Kogesektion — vedligeholdelse og rengering

Renger altid apparatet efter brug.
Brug altid kogegrej med ren bund.

Skrammer eller marke pletter i glaskera-
mikken betyder ikke noget for appara-
tets funktion.

Séadan fierner du fastsiddende snavs:

1. — Fjern straks: smeltet plastik, plastfolie
0g sukkerholdige madvarer. Brug en
seerlig skraber til glaskeramik. Saet
skraberen skrat ned pa glaskeramik-
ken, og ker bladet hen over overfladen.

— Sluk for apparatet, og lad det kole
af , for du fierner: rande af kalk eller

Ovn - daglig brug
Teende og slukke for ovhen

1. Drej knappen Ovnfunktioner til en ovn-
funktion

2. Drej termostatknappen til en temperatur.
Teendt-lampen taender, nar ovnen arbej-
der.
Termostatlampen taender, nar ovntem-
peraturen stiger.

3. Sluk ovnen ved at dreje funktionsveelge-
ren og termostatknappen til Sluk-stilling.

vand, fedtsteenk, metalskinnende mis-
farvning. Brug et pudsemiddel til glas-
keramik eller rustfrit stal.
2. Ter apparatet af med en fugtig klud og lidt
opvaskemiddel.
3. Slut med at terre efter med en ren
klud.
¢ Rengor apparatets forside med en blad
klud og en mild rengeringsoplasning.
¢ Til metalforpaneler bruges et rengerings-
middel egnet til rustfrit stal.
e Brug ikke skuremidler eller skuresvampe.

Sikkerhedstermostat

For at undga farlig overophedning (p& grund
af forkert brug af apparatet eller defekte kom-
ponenter) er ovnen udstyret med en sikker-
hedstermostat, der afbryder stremmen. Ov-
nen teender automatisk, nar temperaturen er
faldet.

Blaeser

Blaeseren bliver automatisk sléet til for at hol-
de ovnen kelig pa de udvendige sider. Hvis
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du slukker for apparatet, karer blaeseren vi-
dere, til apparatet er kolet af.

Ovnfunktioner

0

— Ti

Iy

Display

B—w
[ 7 S

Sluk-stilling

Ovnpeere

Iberedning med

over- og undervar-

me

Undervarme
Indvendig grill
Hel grill

Pizza
Varmiuft

Optening

al

Der er slukket for apparatet.

Lyser ogsa uden tilberedningsfunktion.

Varmer bade fra det gverste og det nederste varmelegeme. Til bagning
og stegning i ét lag.

Varmer kun fra bunden af ovnen. Til bagning af kager med spred bund.
Til grillstegning af sma maengder flade madvarer midt pa risten. Til

toasts.

Hele grillelementet er teendt. Til grillstegning af store maengder flade
madbvarer. Til toasts.

Til bagning pa én rille med kraftigere bruning og spred bund. Seet ovn-
temperaturen ned (20-40°C) i forhold til Over-/undervarme

Til at stege eller stege og bage madvarer, der kraever samme tilbered-
ningstemperatur og skal tilberedes pa mere end én plade, uden at sma-
gen blandes.

Opter frosne madvarer. Temperaturknappen skal sté i sluk-stilling.

Kontrollamper for funktioner
Visning af tid

i a

Sletning af urfunktioner

I 3! E—H Kontrollamper for funktioner
p 1.0y o—8& Knappen "+"
Vaslgerknap
+ B Knappen "-*

z

2. Tryk p& knappen " - ", og hold den nede.

1. Tryk pé Va9|gerknappen igen og igen’ ind- Efter et par sekunder slukker urfunktio-
til kontrollampen for den enskede funkti- nen.
on blinker.
| Urfunkton [ Buw |
@ Aktuel tid Viser tiden. Bruges til at indstille, aendre eller kontrollere tiden.
x Minutur Bruges til at indstille en nedteelling.
Der lyder en alarm, nar tiden er udiebet.
Denne funktion pavirker ikke ovnens drift.
-l Varighed Bruges til at indstille hvor lsenge ovnen skal virke.
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[ ugon | Bug |

= Sluttid

(1] Varighed =l og Slut =1 kan bruges sam-
tidig, hvis ovnen senere skal teendes og
slukkes automatisk. | dette tilfeelde ind-
stilles ferst Varighed 1=l og herefter Slut
-l

Mekanisk dgrlas

Ved levering fra fabrik er apparatets dorlas
sléet fra.

Sla derlasen til: Track ud i derlasen, til den
lases fast.

Sla dorlasen fra: Tryk dorlésen tilbage i pa-
nelet.

Abne apparatets der:

1. Tryk pé derldsen, og hold den inde.

2. Abn deren.

Tryk ikke pa derlésen, nér du lukker appara-
tets der!

Vigtigt Den mekaniske dgrlas annulleres
ikke, nar du slukker for apparatet.

Sletning af urfunktioner

1. Tryk péveelgerknappen igen ogigen, ind-
til kontrollampen for den enskede funkti-
on blinker.

2. Tryk p& knappen " - ", og hold den nede.
Efter et par sekunder slukker urfunktio-
nen.

Teleskopudtraek

P4 2. og 4. hyldeniveau er der installeret te-

leskopudtreek. Med teleskopudtreek er det

nemmere at indseette og udtage pladerne.

1. Treek teleskopudtraekkene til hgjre og
venstre ud.

Til at indstille sluk-tiden for en ovnfunktion.

2. Anbring pladen pé de teleskopudtraskke-
ne, og skub den forsigtigt ind i ovnen.

/N Advarsel Forsag ikke at lukke

ovndgren, for teleskopudtreekkene er
helt inde i ovnen. Det kan beskadige
ovndgrens glas og emalje.

Advarsel Teleskopudtraek og andre
tilbehersdele bliver meget varme, nar du
bruger ovnen. Brug ovnhandsker eller
lignende.

Komfurvaern (ekstraudstyr)

Fastger komfurveernet pa kanten af koge-
sektionen
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Ovn — nyttige oplysninger og rad

Advarsel Luk altid ovnderen under
tilberedningen, selv nar der grilles.

Saet ikke bradepander, gryder og lignen-
de pé ovnens bund. Det kan skade ov-
nens emalje.

Veer forsigtig, nar tiloeher sasttes ind i el-
ler tages ud af ovnen, sé der ikke opstér
skader pa emaljen.

QOvnen har fire ribber til plader. Teel ribber-
ne til pladerne fra bunden af ovnen.

Der kan tilberedes flere retter samtidigt pa
to niveauer. Anbring pladerne pé niveau 1
og 3.

Ovnen leveres med et specielt system, der
far |uften til at cirkulere, og som konstant
genbruger dampen. Dette system gor det
muligt at tilberede mad i et dampfyldt miljg,
og det gar maden bled indvendig og spred
udvendig. Det reducerer tilberedningsti-
den og energiforbruget til et minimum.
Dampen kan saette sig som fugt i appara-
tet eller p& ovndaren. Dette er helt normalt.
Traed altid lidt tilbage, nér ovnderen abnes,
mens den er teendt. Teend for ovnen 10
minutter for tilberedningen for at reducere
kondens.

After altid fugtighed fra apparatet efter
brug.

Kagebagning

* Den bedste bagetemperatur for kager er
mellem 150 °C og 200 °C.

e Forvarm ovnen i 10 minutter for tiloeredel-

sen

Tilberedningstabeller

Se ovnfunktionslisten i kapitlet om ov-
nens daglige brug for at finde se ovn-
funktioner, du skal bruge.

* Abn ikke ovnderen, for 3/4 af den indstil-
lede tilberedningstid er gaet.

e Hvis der bruges to bageplader samtidig,
skal der veere en tom rille imellem dem.

Tilberedning af kad og fisk

¢ Tilbered ikke mindre end 1 kg ked. Hvis er
steges for smé maeengder, bliver kadet for
tort.

e |ndstil temperaturen mellem 200 °C-250
°C for at stege redt kad, sa det er velstegt
uden pé og saftigt inde i.

¢ Hvidt ked, fierkree og fisk kan steges ved
temperaturer mellem 150°C-175°C.

* Brug en bradepande til ked med meget
fedt, s& der ikke kommer permanente plet-
ter i ovnen.

o Lad ked staica. 15 minutter, for det skee-
res, s& al saften ikke lgber ud.

¢ Kom lidt vand i bradepanden for at undgéa
for meget reg i ovnen under stegningen.
Kom vand i bradepanden hver gang den
terrer ud for at undga for meget reg i ovnen
under stegningen.

Tilberedningstid

Tilberedningstiden afheaenger at hvilkke mad-
varer, der anvendes, samt af madens konsi-
stens og volumen.

Overvag tilberedningen i begyndelsen. Find
de indstillinger (varmeniveau, tilberedningstid
og lignende), der passer til kogegrejet, op-
skrifterne og maengden, nar apparatet an-
vendes.



Opskrifter
Smékager
Ostekage
/Ablekage
Strudel
Teerter
Frugtkage
Kage af sukker-
bredsdej
Plumbudding

Sandkage

Sma kager
Kiks
Marengs
Boller

Butterdejska-
ger: Konditorka-
ger

1000 Franskbred
500 Rugbred
500 Boller
250 Pizza
Pastateerte
Grontsagsteerte

Quiche

Lasagne

Tilberedning
med over- og
undervarme

2 170
2 170
1 160
1 180
2 175
2 175
1 175
1 175
1 170
1 170
2 170
3 190
2 100
2 190
2 200
1 190
1 190
2 200
1 200
2 200
2 200
1 200
2 180

rille &

2 (1093

2 (1093

2 (1 0g3)
2 (1 0g3)
2 (1 0g3)

2 (1 0g3)

150

170

150

160

160
160

160

160

160

170

100

180

190

180

180

175

190

175

175

180

160

Tilbered-
ningstid

minutter
45 ~ 60
20 ~ 30
60 ~ 80
40 ~ 60
60 ~ 80
30 ~ 40

45 ~ 60
30 ~ 40

40 ~ 60
50 ~ 60

25 ~ 35
15 ~ 25
90 ~ 120
12 ~ 20
15~ 25
40 ~ 60
30 ~ 45
20 ~ 35
15 ~ 30
40 ~ 50
45 ~ 60

35 ~ 45

45 ~ 65

electrolux 13

BEMARK-
NINGER

| kageform pa
plade

| kageform pa
plade

| kageform pa
plade

| kageform pa
plade

| kageform pa
plade

| kageform pa
plade

| kageform

| kageform pa
plade

| kageform pa
plade

| kageform pa
plade

Pa bageplade
Pa bageplade
P& bageplade
Pa bageplade
Pa bageplade

2 stykker pa
bageplade
| bageform pa
rist
6-8 boller pa
bageplade
Pa bageplade
pa rist
| bageform pa
plade

| bageform pa
plade

| bageform pa
plade

| bageform pa
plade
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Tilberedning Varmluft Tilbered- BEMZARK-
med over- og ningstid © NINGER
undervarme minutter

Cannelloni 2 200 2 175 40 ~ 55 | bageform pa
plade
1000 Okseked 2 190 2 175 50~ 70 P& plade og
bradepande
1200 Svinekad 2 180 2 175 100 ~ 130 Pa plade og
bradepande
1000 Kalvekad 2 190 2 175 90 ~ 120 P& plade og
bradepande
1500  Roastbeef, red 2 210 2 200 50 ~ 60 P& rist og bra-
depande
1500 Roastbeef, me- 2 210 2 200 60 ~ 70 Pa rist og bra-
dium depande
1500 Roastbeef, gen- 2 210 2 200 70 ~ 80 P& rist og bra-
nemstegt depande
2000 Nakkekam 2 180 2 170 120 ~ 150 Med sveer - i
bradepande
1200 Svineskank 2 180 2 160 100 ~ 120 2 stykker - i
bradepande
1200 Lammeked 2 190 2 175 110 ~ 130 Koelle -i brade-
pande
1000 Kylling 2 190 2 175 60 ~ 80 Hel - i brade-
pande
4000 Kalkun 2 180 2 160 210 ~ 240 Hel - i brade-
pande
1500 And 2 175 2 160 120 ~ 150 Hel - i brade-
pande
3000 Gas 2 175 2 160 150 ~ 200 Hel - i brade-
pande
1200 Kanin 2 190 2 175 60 ~ 80 Skaret i stykker
1500 Hare 2 190 2 175 150 ~ 200  Skaret i stykker
800 Fasan 2 190 2 175 90 ~ 120 Hel
1200 Drred/salt- 2 190 2 (1 0g 3) 175 30 ~ 40 3-4 fisk
vandsfisk
1500 Tun/laks 2 190 2 (1 0g 3) 175 25~ 35 4-6 fileter
Grillstegning

Forvarm ovnen i 10 minutter for tiloered-
ningen

Grillstegning Tilberedningstid (minut-
ter) @

MADVARE niveau

Tournedos 4 800 8 250 12-15 12-14
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Grillstegning Tilberedningstid (minut-
ter) @
MADVARE niveau B
Oksesteaks 4 600 3 250 10-12 6-8
Medister, middags- 8 / 3 250 12-15 10-12
polser
Svinekoteletter 4 600 3 250 12-16 12-14
Kylling (i halve) 2 1000 3 250 30-35 25-30
Kebab 4 / 3 250 10-15 10-12
Kyllingebryst 4 400 3 250 12-15 12-14
Hamburger 6 600 3 250 20-30
Fiskefilet 4 400 3 250 12-14 10-12
Sandwiches 4-6 / 3 250 5-7 /
Toastbred 4-6 / 3 250 2-4 2-3
Pizza
@ Forvarm ovnen i 10 minutter for tilbered-
ningen
Pizza, stor 1 200 15~25 pa en flad bageplade
Pizza, lile 1 200 10~20 pilg’; Sgdo\?ﬁggﬂgﬁe
Boller 1 200 15~25 pa en flad bageplade

Ovn - vedligeholdelse og rengering

e Aftor apparatets front med en bled kiud Ovnriste og ovnribber

omp%/(rjzollet I varmt vand tilsat rengerings- /\ Advarsel Kontroller, at ovnen er kold og

stremforsyningen afbrudt, for du géar i

¢ Metalflader rengeres med et aimindeligt
rengeringsmiddel gang

* Renger altid ovnrummet efter brug. Sdkan  Ovnens rist og plade laegges i bled i varmt
du lettere f& snavset af, og det breender  sasbevand, og genstridigt snavs fiernes med
ikke fast. en godt gennemvaedet seebesvamp Skyl

* Fastsiddende snavs fiernes med et speci-  grundigt, og ter efter med en blad kiud.

elt ovnrensemiddel. . o
¢ Rens alt ovntilbeher (med en varm klud til- %nrét?ke).erne kan tages ud, sa de er lettere at
sat rengeringsmiddel) efter ver brug, og 1. %t@t .ribben med den ene hand, mens den

lad det torre. X
e Hvis du har non-stick tilbeher: Brug ikke I%r ;%Ste skrue flemes med den anden

skrappe rengeringsmidler, skarpe gen-
stande eller opvaskemaskine til rengering.
Det kan adelaegge non-stick belaegnin-
gen!
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Luk ovndgren

Ovndaren bestéar af to glaspaneler det ene

bag det andet. For at lette rengeringen tages
~ ovnderen og det inderste glas af.

\

Advarsel Ovnderen kan lukke, hvis du
forseger at fierne det inderste glas, for
daren er taget af.

) /\ Advarsel Sorg for, at glassene er
afkelet, for de rengeres. Der er fare for,
at glassene gar i stykker.

\ % & Advarsel Hvis glassene er beskadigede
eller ridsede, kan glasset blive skrabeligt
0g ga i stykker. For at udgé dette, skal

//3
* .
( ’ V) de udskiftes. Kontakt det lokale
7 servicecenter vedrarende yderligere

oplysninger.

2. Heegt den bageste krog af, og tag rioben  Afmontering af ovndor og glas
af. Ger det samme i den anden side af 1. Abn deren helt, og hold fast pa de to
ovnen haengsler.

3. Efter rengeringen sasttes ovnribberne pa
plads p& samme made, men i omvendt
reekkefolge.

Meerk efter, at skruerne er strammet til, inden

ovnribberne seettes pa plads.

/\ Advarsel Teleskopudtrask ma ikke
komme i opvaskemaskinen. 3. Luk ovndaren halvt til. Skub herefter

Advarsel Nar ovnribberne rengores: fremad, og tag doren af.

Pas pa ikke at fierne smerefedtet bag
teleskopudtreekkene. Det skal veere der
for at sikre, at de glider glat.



4. Anbring deren pé en stabil overflade og
beskyttet af et bledt kleede.
Brug en skruetraekker til at fierne de 2
skruer fra bunden af deren

Vigtigt Skruerne mé ikke lasnes

5. Brug en tree- eller plastspatel eller lignen-
de til at &bne den inderste der
Hold pa det yderste glas, og skub det in-
derste mod doerens overste kant

6. Lost det inderste glas

electrolux 17

7. Rengor derens inderside
Rens glasset med vand og saebe. Tor det
forsigtigt af.

Advarsel Rengor kun glasset med vand
og saebe. Skuremidler, pletfiernere og
skarpe genstande (for eksempel knive
og skrabere) kan beskadige glasset.

Montér doren og glasset

Efter endt rengering monteres ovnderen
igen. Dette geres ved at felge samme pro-
cedure i omvendt raekkefelge.

(i] Apparater af rustfrit stal eller alumi-
nium:
Renger kun ovnderen med en fugtig
klud. Ter efter med en bled klud.
Brug ikke stéluld, syrer eller skuremidler,
da de kan @delaegge ovnens overflade.
Veer lige sa forsigtig, nér ovnens betje-
ningspanel rengores

Ovnpeere
& Advarsel Der er fare for elektrisk sted!

For du skifter ovnpaere:

e Sluk for ovnen.

e Tag sikringerne ud pé el-tavlen, eller sluk
péa gruppeaforyderen.

Leeg en klud i bunden af ovnen for at
beskytte ovnpaeren og daekglasset.

Udskifte ovnpaere/rengere daekglas

1. Drej daekglasset mod uret, og tag det af.

2. Gor glasset rent.

3. Udskift ovnpaeren med en tilsvarende
peere, der er varmefast op til 300°C.

4. Seet daskglasset pa.
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Nar der opstér fejl

Apparatet virker ikke

Apparatet virker ikke
Apparatet virker ikke
Apparatet virker ikke

Apparatet virker ikke
Ovnen bliver ikke varm

Ovnpeeren virker ikke

Der er damp og kondensvand
pa maden og i ovnrummet

Displayet viser "12.00" og "LED"
Restvarmeindikatorerne teender
ikke

Kogezonen reducerer varmen til

n
L

Der kommer et signal, nér du
slukker for apparatet

Varmetrinnet skifter

Der kommer et signal, og appa-
ratet teender og slukker igen. Ef-
ter 5 sekunder kommer der et
eller flere signaler

E] teender
[3 teender
teender

teender
teender

og et tal lyser

Sikringen pa husets el-tavle er
sprunget, eller releset er sldet fra

Du har rort ved 2 eller flere sens-
orfelter samtidig

Der er vand eller fedtsteenk pa
betjeningspanelet

Funktionslasen eller barnesikrin-
gen er slaet til

Der er ikke teendt for apparatet

De neodvendige indstillinger er ik-
ke foretaget

Peaeren er defekt

Retten har veeret i ovnen for leen-
ge

Stromafbrydelse

Kogezonen er ikke varm, fordi
den kun har veeret teendt i kort
tid

Du har deekket et eller flere sens-
orfelter, eller der er vand eller
fedtsteenk pa betjeningspanelet.

Du har deekket et eller flere sens-
orfelter

Boosterfunktionen er slaet til
Du har deekket (D

Automatisk slukning er blevet
udlost

Overophedningssikringen for
kogezoneme er blevet udlost

Der stéar ikke kogegrej pa koge-
zonen

Uegnet kogegrej
Diameteren pa kogekarrets
bund er for lille til kogezonen
Der er en fejl i apparatet

Kontrollér sikringen. Hvis releeet
slar fra mere end én gang: Til-
kald en autoriseret installater.

Rer kun ved ét sensorfelt
Tor betjeningspanelet af
Se Betjening af apparatet

Teend for apparatet
Kontrollér indstillingerne

Udskift ovnpeeren

Lad ikke retten sta i ovnen mere
end 15-20 minutter efter, at den
er tilberedt

Nulstil uret

Hvis kogezonen skulle vaere
varm: Kontakt kundeservice

Fijern ting pa sensorfelterne. Tor
betjeningspanelet af

Fiern ting pa sensorfelterne.

Se Effektstyring
Fjern ting fra sensorfeltet

Sluk for apparatet, og teend igen

Sluk for kogezonen. Teend atter
for kogezonen

Seet kogegrej pa kogezonen

Brug egnet kogegrej

Flyt kogegrejet til en mindre ko-
gezone

Kobl apparatet fra lysnettet i et
stykke tid. Sluk pa gruppeafbry-
deren, eller tag sikringen ud pa
tavlen. Tilslut igen. Hvis £ ] lyser
igen: Kontakt kundeservice
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teender

udlgst

Hvis du ikke selv kan lase problemet: Kontakt
forhandleren eller servicecentret.

Advarsel Lad altid reparationer pa
apparatet udfere af en autoriseret
installator.

Vigtigt Hvis du ikke betjener apparatet
korrekt, er teknikerbesog fra servicecentret
eller fornandleren ikke gratis, heller ikke i
garantiperioden.

Hvis du ikke selv kan lgse problemet, kon-
taktes forhandleren eller servicecentret.

Installation

Der er en fejl i apparatet, fordien  Sluk for apparatet. Fiern den
gryde eller pande er kogt ter, el-
ler du bruger uegnet kogegrej.
Overophedningssikringen for
kogezonerne er blevet udlost.
Automatisk slukning er blevet

varme gryde eller pande. Vent
ca. 30 sekunder, og teend for
kogezonen igen. skal for-
svinde, mens restvarmeindika-
toren godt mé lyse. Lad gryden
eller panden kole af, og kontrol-
ler den. Se afsnittet Kogegrej til
induktionskogezoner

For at kunne hjeelpe dig hurtigt og korrekt
skal de have falgende oplysninger: Fzlgende
data findes p4 typeskiltet (se
"Produktbeskrivelse")

© MOdEl .ovvviiiiiiiiiiici

e Produktnummer (PNC) ........coooviereens

e Serienummer (S.N.) ............

RA&d vedr. apparater med metalfront:
Hvis du &bner daren under eller lige efter
bagning eller stegning, kan der vaere
damp pé glasset.

Vigtigt Laes forst kapitlet om sikkerhed
omhyggeligt.

Tekniske specifikationer
Klasse 2 apparat, underklasse 1 og klasse 1.

Hojde 900 mm

Bredde 600 mm

Dybde 600 mm

Ovnkapacitet 531
Advarsel Sast ikke apparatet pa en
sokkel

Nivellering

Brug de sma fedder under apparatet til at ni-
vellere apparatet i forhold til de tilstedende
kokkenelementer

Advarsel Monter tippesikringen for at
forhindre, at apparatet veslter pa grund
af en forkert belastning.

Tippesikringen virker kun, nar apparatet
er anbragt pa det korrekte sted

S4 dan monteres tippesikringen

1. Anbring apparatet pa det korrekte sted
og indstil hgjden, for tippesikringen mon-
teres

2. Monter tippesikringen 48 mm fra kanten
ad kogesektionen og 4 mm fra vaeggen
(skabet). Skru den fast i solidt materiale,
eller brug en monterbar forstaerkning. Der
kan ogsa monteres en tippesikring pa
hojre side
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|

3. Serg for, at overfladen bag apparatet er

glat.

Hvis dette ikke er tilfaeldet, skal der veere

et mellemrum med samme mal mellem

veegen og tippesikringen.

P& denne made passer og fungerer tip-

pesikringen korrekt.

Tippesikringen skal skydes mindst 20

mm ind i hullet bag pa apparatet, nar det
er anbragt i det korrekte omrade.

0

Bortskaffelse

(&) Emballagemateriale
Emballagematerialet er miljgvenligt og
kan genanvendes. Plastikdele er meer-
ket med internationale forkortelser,
f.eks. PE, PS, osv. Aflevér emballagen i
de rette affaldsbeholdere pa kommu-
nens genbrugsplads.

Vigtigt Hvis afstanden mellem skabene er
starre end apparatets bredde, skal det stilles
midt mellem dem.

Elektrisk installation

Advarsel Ma kun installeres af en
autoriseret el-installator.

@ Producenten kan ikke holdes ansvarlig,
hvis brugeren ikke folger sikkerhedsfor-
holdsreglerne, der er angivet i kapitlet
"Sikkerhed".

Dette apparat leveres med stik og ledning.

& Advarsel Inden ovnen kasseres, bor
den geres ubrugelig, s& ingen kan
komme til skade med den.

Tag stikket ud af kontakten, og klip net-
ledningen af ovnen.
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